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1. Aligemeines

- Die Gebrauchs- und Pflegehinweise gelten fir be-
schichtetes wie unbeschichtetes Kochgeschirr von
Fissler sowie den dazugehdrigen Deckeln.

- Lesen Sie die Gebrauchs- und Pflegehinweise voll-
standig durch. Eine unsachgemanie Benutzung kann zu
Schéaden fihren.

- Verwenden Sie das Produkt nie in der Nahe von Kin-
dern und lassen Sie dieses wahrend der Verwendung
niemals unbeaufsichtigt.

- Setzen Sie das Produkt nur zum Zubereiten von Spei-
sen fUr den privaten Gebrauch ein. Bei unsachgema-
Ber Verwendung kénnen Gefahren entstehen.

- Bitte bewahren Sie die Gebrauchsanleitung auf. Bei
Verlust der Gebrauchsanleitung, kénnen Sie diese auf
unserer Website www.fissler.com herunterladen.

- Erstickungsgefahr durch Folientlte. Halten Sie die
Folientute fern von Kindern, da Erstickungsgefahr be-
steht.

2. Vor dem ersten Gebrauch
- Das beschichtete Kochgeschirr griindlich sptlen und
zwei Minuten mit Wasser auskochen. Geben Sie 3 - 4

Tropfen Fett auf ein Kiichentuch und reiben Sie das
Kochgeschirr damit aus.

- Das unbeschichtete Kochgeschirr griindlich spllen

und mit Wasser sowie einem Schuss Zitronensaft aus-
kochen.

. Sicherheitshinweise
- Kochgeschirr mit Kunststoffgriffen oder Holzgriffen ist

far die Verwendung im Backofen nicht geeignet.

- Griffe kbnnen heil3 werden. Fir den sicheren Gebrauch

muss ein geeigneter Handschutz verwendet werden.

- Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf und vermeiden

Sie Flammenuberschlag bei Gasherden.

- Achten Sie darauf, dass die Griffe nicht Gber den Rand

der Kochfldche hinausragen.

- Heizen Sie das Kochgeschirr niemals unbeaufsich-

tigt und auf héchster Stufe auf. Eine Uberhitzung des
Kochgeschirrs kann zum Verbrennen der Beschichtung
und zu Rauchentwicklung fiihren. Um eine Uberhit-
zung zu vermeiden, diirfen Sie das Kochgeschirr nicht
I&nger ohne Bratgut oder FlUssigkeit aufheizen. Im
Falle einer extremen Uberhitzung, zu der es auch dann
kommen kann, wenn die Flussigkeit vollstandig ver-
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dampft ist, kann fllissiges Aluminium aus dem Boden
austreten. In diesem Fall das Kochgeschirr niemals
von der Kochstelle nehmen, um Verbrennungen zu
vermeiden. Die Kochstelle erst ausschalten, das Pro-
dukt vollstandig abkihlen lassen und den Raum IGften.

- Léschen Sie einen Olbrand niemals mit Wasser -

verwenden Sie eine Léschdecke oder den passenden
Deckel.

- Beim Frittieren darf das Kochgeschirr maximal bis zu

einem Drittel der Hohe mit Ol gefullt werden. Verwen-
den Sie hierbei keinen Deckel und Uberhitzen Sie das
Fett nicht.

- Kuhlen Sie einen heiBen Glasdeckel nie mit kaltem

Wasser ab, da der Deckel durch den Temperatur-
schock platzen kann.

- Tauschen Sie beschéadigte Teile sofort durch Fissler

Originalersatzteile aus.

- Nach haufigem Gebrauch des Kochgeschirrs kann sich

der Griff lockern. Ziehen Sie gelockerte Schrauben
sofort mit einem Schraubendreher nach.

DE

4. Gebrauchshinweise
- Im beschichteten Kochgeschirr bitte nicht schneiden

und keine scharfkantigen Gegenstande benutzen.

- Stellen Sie das Kochgeschirr nach der Anwendung

immer auf einen hitzebestandigen Untersatz.

- Der dichtschlieBende Deckel kann sich beim Abkulhlen

am Kochgeschirr festsaugen. Sie kdnnen den Unter-
druck durch nochmaliges, kurzes Erhitzen des Koch-
geschirrs I6sen. Ebenso kann sich ein Vakuum bilden,
wenn Sie den heiBen Deckel auf einer glatten Flache
ablegen.

- Wenn Sie beschichtetes Kochgeschirr platzsparend

stapeln, achten Sie darauf, einen Stapelschutz zwi-
schen die Tépfe und Pfannen zu legen, um Kratzer auf
dem Kochgeschirr zu vermeiden. Wahlen Sie dabei den
Stapelschutz so aus, dass er zur GréBe Ihres Kochge-
schirrs passt.

. Herdeignung
- Fissler Kochgeschirre sind fur alle Herdarten geeignet.

Dazu gehdéren Gasherd, Masse-Kochplatten, Glaske-
ramik-Kochfeld. Hat Ihr Kochgeschirr einen Cookstar®
Allherdboden oder steht das Wort ,, Induction” im
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Bodenstempel, kann das Produkt auf dem Induktions-
herd verwendet werden.

- Zum energiesparenden Kochen nutzen Sie stets die

passende HerdplattengroBe, dabei sollte der Boden-
durchmesser des Kochgeschirrs, dem der Herdplatte
entsprechen oder gréBer sein. Verwenden Sie einen
passenden Deckel und nutzen Sie die Restwérme der
Herdplatten und des Kochgeschirrs durch ein frihzeiti-
ges Zuruick- oder Ausschalten des Herdes.

- Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu ver-

meiden, sollten Sie Ihr Kochgeschirr zum Versetzen
immer anheben. Fissler Gbernimmt flr entstandene
Schéden keine Haftung.

. Backofeneignung
- Unbeschichtetes Kochgeschirr ist backofengeeignet.

Ausgenommen ist Kochgeschirr mit Kunststoff-Teilen
wie Kunststoff-Griffen.

- Im beschichteten Kochgeschirr bitte nicht schneiden

und keine scharfkantigen Gegenstande benutzen

- Beschichtetes Kochgeschirr ist backofengeeignet.

Ausgenommen ist Kochgeschirr mit Kunststoff-Teilen
wie Kunststoff-Griffen.

DE

- Heizen Sie das Kochgeschirr bitte nicht Uber 230 °C

(446 °F) auf.

- Bei beschichtetem Kochgeschirr nicht die Grillfunktion

verwenden.

- Der Deckel aus hochwertigem Guteglas ist bis zu

180 °C (356 °F) backofengeeignet. Ausgenommen sind
Deckel mit Kunststoffgriff, diese sind nicht backofen-
geeignet.

. Pflege/Reinigung
- Unbeschichtetes Kochgeschirr mit Metallgriffen ist

spulmaschinengeeignet. Fir eine lange Lebensdauer
regelmanig Fissler Edelstahl-Pflege verwenden.

- FUr eine lange Lebensdauer des beschichteten Koch-

geschirrs empfehlen wir, vor dem ersten Gebrauch und
nach jedem Kochvorgang, die Reinigung per Hand mit
heiBem Wasser, Handspulmittel und einem weichen
Schwamm. Verwenden Sie bitte keine kratzenden oder
scheuernden Reinigungsmittel. Vor jedem Gebrauch
sollten Sie das Kochgeschirr mit etwas Speisedl aus-
reiben.

- Dekoriertes Kochgeschirr ist nicht spilmaschinen-

geeignet. Wir empfehlen die Reinigung von Hand mit
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einem weichen Schwamm, um das Dekor zu erhalten.
- Beschichtetes Kochgeschirr oder Kochgeschirr mit
Kunststoffgriffen ist nicht fur die Reinigung in der Spul-
maschine geeignet. Reinigen in der Spulmaschine ist
deutlich aggressiver. Im Laufe der Zeit verandert sich
die Farbe von Kunststoffgriffen, des Weiteren kann
freiliegendes Aluminium abgetragen werden.

8. Service

Fissler GmbH

Kundenservice
Harald-Fissler-Stra3e 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Telefon: +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. Entsorgung

Bitte entsorgen Sie das Produkt sowie das Verpackungs-
material stets geman den Vorschriften Ihres értlichen
Entsorgungssystems. Bei Fragen setzten Sie sich bitte mit
dem zusténdigen Entsorgungsunternehmen in Verbindung.

DE
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1. General information

- The instructions for use and care apply to coated and
uncoated Fissler cookware and their matching lids.

- Read the instructions for use and care thoroughly.
Improper use can lead to damage.

- Never use the product near children, and never leave
it unattended during use.

- Only use the product to prepare food for private use.
Improper use may result in hazards.

- Please save these instructions for future reference.
If the user instructions have been lost, you can
download them from our website www.fissler.com.

- Suffocation hazard due to plastic bag. Keep the
plastic bag out of reach of children as there is a risk of
suffocation.

2. Before first use

- Rinse coated cookware thoroughly and boil water in
it for two minutes. Apply 3-4 drops of oil to a paper
towel and rub it onto the inside of the cookware.

- Rinse uncoated cookware thoroughly and bring water
with a shot of lemon juice to a bail.

EN

3. Safety instructions
- Cookware with plastic handles or wooden handles is

not oven-safe.

- Handles can become hot. For safe use, suitable hand

protection must be used.

- On gas cooktops, be sure to place the cookware

in the center of the cooktop and avoid flashover.

- Make sure that the handles do not extend over the

edge of the cooking surface.

- Never heat the cookware unattended or on the highest

setting. Overheating the cookware may burn the
coating and produce smoke. To prevent overheating,
only heat the cookware briefly while it is empty. In
cases of extreme overheating, such as when all liquid
in the pot has evaporated, liquefied aluminum may
leak out of the base. To avoid burns, never remove the
cookware from the burner if this happens. First turn
off the burner, allow the product to completely cool
off, and air out the room.

- Never use water to extinguish an oil fire — use a fire

blanket or the corresponding lid.

- When deep-frying, do not fill the cookware with oil to

more than a third of its height. Do not use a lid, and do
not overheat the oil. 13
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- Never cool off a hot glass lid with cold water as the lid

could shatter due to thermal shock.

- Immediately replace damaged parts with original

Fissler spare parts.

- The handle can loosen with frequent cookware use.
Immediately tighten loose screws using a screwdriver.

. Instructions for use
- Do not cut food in coated cookware and do not use

any sharp objects.

- Always place the cookware on a heat-resistant mat

after use.

- A well-fitting lid can attach itself to the pot when

cooling off (vacuum effect). You can eliminate the
vacuum by briefly reheating the cookware. A vacuum
may also form if you place the hot lid on a smooth
surface.

- When stacking coated cookware to save space, be

sure to place a pan protector between the pots and
pans to prevent scratches. Choose a protector that
matches the size of your cookware.

EN

5. Stovetop suitability
- Fissler cookware is suitable for all stove types,

including gas, solid plate, and glass ceramic. If your
cookware has a Cookstar® universal stove base or

if the stamp on the bottom of the pot is marked
“induction,” the product can be used on an induction
cooktop.

- For energy-saving cooking, always use the appropriate

burner size; the base diameter of the cookware should
be equal to or larger than that of the burner. Use a
suitable lid and utilize the residual heat of the burners
and cookware by turning the stove down or off at an
early stage.

- To avoid scratching the ceramic glass stovetop, you

should always lift your cookware when moving it.
Fissler accepts no liability for any damage that occurs.

. Oven suitability
- Uncoated cookware is oven-safe. This excludes

cookware with plastic parts such as plastic handles.

- Coated cookware is oven-safe. This excludes

cookware with plastic parts such as plastic handles.

15
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- Do not heat the cookware over 230 °C (446 °F).
- Do not use the grill function with coated cookware.
- The high-quality glass lid is oven-safe up to 180 °C

(856 °F). Lids with plastic handles, however, are not
suitable for use in the oven.

. Care/cleaning
- Uncoated cookware with metal handles is dishwasher-

safe. For a long service life, use Fissler Stainless Steel
Care regularly.

- To ensure a long life for coated cookware, we

recommend washing the product by hand using hot
water, dish soap and a soft sponge before first use
and after every subsequent use. Do not use any
abrasive or scouring cleaners. You should coat the
cookware with a little cooking oil before each use.

- Decorated cookware is not dishwasher-safe. We

recommend washing it by hand with a soft sponge
to preserve the decoration.

- Coated cookware and cookware with plastic handles

are not suitable for cleaning in the dishwasher.
Dishwasher cleaning is considerably more aggressive.
Over time, the color of plastic handles will change,

EN

and furthermore, any exposed aluminum may be worn
away.

8. Service

Fissler GmbH

Customer Service
Harald-Fissler-Strasse 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach
Phone: +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. Disposal

Please always dispose of this product as well as the
packaging material in accordance with your local waste
management regulations. If you have any questions,
please contact the responsible waste management
services.

17
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1. Généralités

Les consignes d’utilisation et d’entretien sont valables
pour les ustensiles de cuisine Fissler a revétement

ou dépourvus de revétement, ainsi que pour les
couvercles correspondants.

Lisez entierement les consignes d’utilisation et
d’entretien. Une utilisation non conforme peut causer
des dommages.

N’utilisez jamais le produit a proximité d’enfants et ne
le laissez jamais sans surveillance pendant que vous
I'utilisez.

Utilisez le produit uniqguement pour préparer des repas
dans un cadre privé. Une utilisation non conforme
peut entrainer des risques.

Veuillez conserver ce mode d’emploi. En cas de perte
du mode d’empiloi, vous pouvez le télécharger sur
notre site internet www.fissler.com.

Risque d’étouffement avec le sac plastique. Gardez

le sac plastique hors de portée des enfants, car il
présente un risque d’étouffement.

2. Avant la premiére utilisation
Rincer soigneusement les ustensiles de cuisine a

revétement et y faire bouillir de ’'eau pendant deux
minutes. Versez 3 a 4 gouttes de graisse sur un
torchon et utilisez-le pour frotter vos ustensiles de
cuisine.

Rincer soigneusement les ustensiles de cuisine sans
revétement et y faire bouillir un mélange d’eau et d’un
peu de jus de citron.

. Consignes de sécurité

Les ustensiles pourvus de poignées en plastique ou
en bois ne conviennent pas a une utilisation au four.
Les poignées peuvent devenir brilantes. Pour les
utiliser en toute sécurité, portez impérativement
une protection adaptée pour les mains.

Sur les gazinieres, placez les ustensiles de cuisine
au centre et évitez ainsi la propagation de flammes.
Veillez a ce que les poignées ne dépassent pas le
rebord de la surface de cuisson.

Ne faites jamais chauffer vos ustensiles de cuisine
sans surveillance et a puissance maximale. Une
surchauffe de I'ustensile de cuisine risque de brdler
le revétement et de causer une formation de fumée.
Afin d’éviter une surchauffe, ne faites pas chauffer

FR
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I’'ustensile de cuisine plus longtemps sans aliment

ni liguide. En cas de surchauffe extréme, qui peut

se produire lorsque le liquide s’est complétement
évaporé, de I'aluminium liquide peut s’échapper du
fond. Dans ce cas, ne retirez jamais votre ustensile
de cuisine de la plague de cuisson, afin d’éviter des
brilures. Eteignez tout d’abord la cuisiniére, laissez
refroidir complétement le produit et aérez la piece.
N’éteignez jamais de la graisse en combustion avec
de I'eau - servez-vous d’une couverture ignifugée ou
du couvercle adéquat.

Pour faire frire des aliments, I'ustensile doit étre rempli
d’huile jusgu’a un tiers de sa hauteur au maximum.
N’utilisez pas de couvercle et ne surchauffez pas la
graisse.

Ne refroidissez jamais un couvercle chaud a I'eau
froide, car le couvercle pourrait éclater a la suite du
choc thermique.

Remplacez immédiatement les éléments détériorés
par des piéces d’origine Fissler.

La fixation d’une poignée peut devenir lache a la suite
d’une utilisation fréquente de I'ustensile. Pour votre
sécurité, resserrez immédiatement les vis desserrées
a I'aide d’un tournevis usuel.

FR

4. Consignes d’utilisation

Ne jamais découper ou utiliser d’objets a arétes
coupantes dans I'ustensile de cuisine avec revéte-
ment.

Apres utilisation, placez toujours votre ustensile de
cuisine sur un dessous de plat résistant a la chaleur.
Le couvercle a fermeture étanche peut adhérer a la
casserole lorsqu’il se refroidit. Vous pouvez résoudre
le probleme de dépression en réchauffant pendant
un court instant votre ustensile de cuisine. De méme,
un vide peut se former si vous déposez le couvercle
chaud sur une surface lisse.

Si vous empilez des ustensiles de cuisson revétus de
maniere a économiser de I’'espace, veillez a placer
une protection entre les casseroles et les poéles afin
d’éviter de rayer le revétement. Choisissez pour cela
une protection de rangement adaptée a la taille de vos
ustensiles de cuisson.

. Plagues compatibles

Les ustensiles de cuisine Fissler conviennent a toutes
les plaques. Ces plagues comprennent notamment

les gazinieres, les plagques électriques, les plaques
21
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vitrocéramiques. Si votre ustensile de cuisine possede
un fond universel Cookstar®, ou si le mot « Induction »
est inscrit en impression sur le fond, le produit peut
étre utilisé sur une cuisiniere a induction.

Pour une cuisson économe en énergie, utilisez
toujours la bonne dimension de plaque de cuisson.

Le diametre de fond de I'ustensile de cuisine doit
correspondre a celui de la plague de cuisson ou étre
plus grand. Utilisez un couvercle adéquat et servez-
vous de la chaleur résiduelle des plaques de cuisson
et de I'ustensile de cuisine en baissant ou en éteignant
la plaque de cuisson suffisamment tot.

Afin d’éviter les éraflures sur la surface de cuisson

en vitrocéramique, il est recommandé de toujours
soulever les ustensiles pour les déplacer. Fissler

n’est pas responsable des dommages causés.

. Compatibilité avec le four

Les ustensiles de cuisine sans revétement peuvent
étre utilisés au four. Les ustensiles de cuisine
possédant des parties en plastique, comme des
poignées, constituent une exception.

FR

Les ustensiles de cuisine avec revétement peuvent
étre utilisés au four. Les ustensiles de cuisine
possédant des parties en plastique, comme des
poignées, constituent une exception.

Ne faites pas chauffer I'ustensile de cuisine a plus de
230 °C.

Dans le cas d’ustensiles de cuisine avec revétement,
ne pas utiliser la fonction grill.

Le couvercle en verre de haute qualité peut étre utilisé
au four jusqu’a 180 °C. En revanche, les couvercles
avec poignée en plastique ne sont pas adaptés au
four.

. Entretien/nettoyage

Les ustensiles de cuisine sans revétement et dotés
de poignées en métal sont lavables au lave-vaisselle.
Pour une longue durée de vie, utilisez régulierement le
produit d’entretien Fissler pour acier inoxydable.
Pour une longue durée de vie de I'ustensile de cuisson
a revétement, nous recommandons de le nettoyer a la
main avec de I’eau chaude, du liquide vaisselle et une
éponge douce avant la premiere utilisation et apres
chaque cuisson. N’utilisez pas de produits nettoyants

23
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rugueux ou abrasifs. Avant chaque utilisation, il est
recommandé de frotter I'ustensile de cuisine avec un
peu d’huile alimentaire.

- Les ustensiles de cuisine décorés ne peuvent pas étre
nettoyés au lave-vaisselle. Il est recommandé de les
nettoyer a la main avec une éponge douce afin de
préserver leurs décorations.

- Les ustensiles de cuisine revétus ou ceux avec
des poignées en plastique ne conviennent pas au
nettoyage au lave-vaisselle. Un nettoyage au lave-
vaisselle est bien plus agressif. Au fil du temps, la
couleur des poignées en plastique peut changer, et
I'aluminium apparent peut également s’user.

8. Service

Fissler GmbH

Kundenservice
Harald-Fissler-Stra3e 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Téléphone : +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. Mise au rebut

Veuillez mettre au rebut le produit et ses emballages
dans le respect des prescriptions de votre systéme
local de gestion des déchets. Pour plus d’informations,
veuillez contacter la société de gestion des déchets
compétente.

FR
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1. Informacién general

- Estas instrucciones de uso y mantenimiento se
refieren a las ollas/sartenes Fissler con y sin
revestimiento, incluyendo sus tapas correspondientes.
Lea por completo las instrucciones de uso y
mantenimiento. Un uso inadecuado podria provocar
dafos en el producto.

Nunca utilice el producto cuando haya niflos cerca

y superviselo siempre que esté en uso.

Utilice el producto Unicamente para preparar
alimentos en un ambito privado. Cualquier uso
inadecuado podria provocar peligros.

Por favor, conserve este manual de instrucciones.

En caso de perder las instrucciones de uso, puede
descargarlas de nuevo en nuestra web
www.fissler.com.

Peligro de asfixia por bolsas de plastico. Mantenga las
bolsas de plastico alejadas de los nifios, ya que estas
suponen un riesgo de asfixia.

2. Antes del primer uso
Lave bien la olla/sartén con revestimiento de ceramica
y hierva agua en ella durante dos minutos. Vierta 3-4

ES

gotas de aceite sobre un pafio de cocina y utilicelo
para frotar la olla/sartén.

Lave a fondo los utensilios sin revestimiento y pénga-
los a hervir con agua y un chorrito de zumo de limén.

. Advertencias de seguridad

No meta en el horno ollas/sartenes con asas o
mangos de plastico o madera.
Las asas pueden calentarse mucho. Para garantizar un
uso seguro, deben emplearse manoplas de proteccion
adecuadas.
Cologue la olla/sartén sobre el centro de la placa para
evitar la propagacion de las llamas en cocinas de gas.
Aseglrese de que las asas no sobresalgan del borde
de la superficie de coccidn.
Nunca ponga una olla/sartén a calentar a maxima
potencia sin vigilancia. El sobrecalentamiento de
la olla/sartén podria provocar que se quemara el
revestimiento y, con ello, la aparicion de humo. Para
evitar el sobrecalentamiento de la olla/sartén, nunca
la caliente a maxima temperatura durante mucho
tiempo sin ningun liquido ni alimento en su interior. Si
el producto se sobrecalentase (lo que puede ocurrir
27
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si el liquido se evapora por completo), también podria
salir aluminio liquido de la base. En tal caso, no

retire la olla/ sartén de la placa de cocina para evitar
quemaduras. Apague primero la placa de cocina,
espere a que la olla/sartén se enfrie y ventile la
habitacion.

Nunca intente apagar con agua las llamas provocadas
por aceite caliente, sino emplee una manta extintora o
una tapa adecuada.

Al freir, no llene de aceite la olla/sartén por encima de
un tercio de su capacidad. Para freir, no utilice la tapa
ni sobrecaliente la grasalel aceite.

Nunca enfrie una tapa de cristal caliente con agua fria,
ya que la tapa podria explotar por el choque térmico.
Cambie inmediatamente cualquier pieza dafada por
repuestos originales Fissler.

Es posible que las asas se aflojen con el paso del
tiempo. Por su propia seguridad, apriete inmedia-
tamente los tornillos del mango o las asas con un
destornillador convencional.

ES

4. Instrucciones de uso

No corte ni utilice elementos afilados con ollas/
sartenes con revestimiento.

Después de cocinar, deje siempre la olla/sartén sobre
una base termorresistente.

Las tapas de cierre hermético pueden quedarse
pegadas a la olla/sartén al enfriarse. En caso
necesario, puede despegar la tapa calentando
brevemente la olla/sartén. También puede formarse un
vacio si coloca la tapa caliente sobre una superficie
plana.

Si apila la bateria de cocina antiadherente para
ahorrar espacio, asegurese de colocar un protectores
de apilado entre las ollas y las sartenes para evitar
aranazos en la superficie. Elija el protector de apilado
de modo que se adapte al tamafio de su bateria de
cocina.

. Compatibilidad con placas de cocina

Las ollas a presion de Fissler son aptas para todo tipo
de cocinas, como placas de gas, placas eléctricas
y vitroceramicas. Si su bateria de cocina tiene base
cookstar® apta para todo tipo de placas o lleva el
29
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término «Induction» en el sello de la base, podra
utilizarla sobre una placa de induccion.

Para optimizar la eficiencia energética, utilice siempre
la placa con el tamafio mas adecuado para el tamafio
de la olla/sartén teniendo en cuenta que el diametro
de su base debe ser igual o mayor que el didmetro

de la placa. Utilice siempre una tapa adecuada y
aproveche el calor residual de la placa de cocina

y de la olla/sartén apagando la placa de cocina o
retirando el recipiente de la placa antes de completar
el proceso de coccion.

Para evitar que las placas vitroceramicas se rayen,
levante la olla/sartén antes de desplazarla. Fissler

no asume ninguna responsabilidad por este tipo de
dafos.

. Apto para hornos

Las ollas/sartenes sin revestimiento son aptas para el
horno. No son aptas las ollas/sartenes con piezas de
plastico como por ej. asas de plastico.

Las ollas/sartenes con revestimiento son aptas para el
horno. No son aptas las ollas/sartenes con piezas de
plastico como por ej. asas de plastico.
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No caliente la olla/sartén por encima de 230 °C.

No utilice la funcidn de parrilla (grill) con ollas/sartenes
con revestimiento.

La tapa de vidrio de gran calidad es apta para

hornos a una temperatura maxima de 180 °C. Quedan
excluidas las tapas con asas de plastico, ya que no
son aptas para horno.

. Limpieza y cuidados

Las ollas/sartenes sin revestimiento son aptas
para el lavavajillas. Para una larga vida Util, utilice
periddicamente los productos para el cuidado del
acero inoxidable Fissler.
Para garantizar una larga vida Util de las ollas/sarte-
nes con revestimiento antiadherente, se recomienda
lavarlas a mano con agua caliente, lavavajillas liquido y
un estropajo suave antes del primer uso y después de
cada uso. No utilice productos de limpieza abrasivos o
que puedan rayar la superficie. Antes de cada uso,
frote la olla/sartén con unas gotas de aceite de
cocina.
Las ollas/sartenes decoradas no son aptas para
lavavajillas. Recomendamos lavarlas a mano con
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un estropajo suave para conservar la decoracion.

- Los utensilios de cocina con revestimiento o con
mangos de plastico no son aptos para lavarse
en el lavavajillas. La limpieza en lavavajillas es
notablemente mas agresiva. Con el paso del tiempo
pueden producirse cambios de color en los mangos
de plastico y el aluminio expuesto también puede
desgastarse.

8. Servicio de asistencia técnica

Fissler GmbH

Atencion al cliente

Harald-Fissler-StraBe 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach, Alemania
Teléfono: +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. Eliminacidn

Deseche siempre el producto y el material de embalaje
de acuerdo con la normativa local aplicable en materia
de eliminacion de residuos. Ante cualquier duda, dirijase
al organismo competente en materia de residuos de su
localidad.

ES
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1. Informazioni generali

- Le istruzioni per I'uso e la cura si applicano alle
pentole con e senza rivestimento antiaderente di
Fissler e ai rispettivi coperchi.

Leggere interamente le istruzioni per I'uso e la cura.
Un uso improprio puo essere causa di danni.

Non utilizzare mai il prodotto in prossimita di bambini
e non lasciarla mai incustodita durante 'uso.
Utilizzare il prodotto solo per la preparazione di
pietanze ad uso privato. Un eventuale utilizzo
improprio puo essere causa di pericoli.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso
di smarrimento delle istruzioni per 'uso, € possibile
scaricarle sul nostro sito web www.fissler.com.
Pericolo di soffocamento per la presenza di un
sacchetto in pellicola. Tenere il sacchetto di pellicola
lontano dalla portata dei bambini poiché sussiste il
pericolo di soffocamento.

2. Prima del primo utilizzo
Sciacquare a fondo le pentole rivestite e bollirvi
dell’acqua per due minuti. Versare 3 - 4 gocce di
grasso su un panno da cucina e strofinare le pentole.

IT

Sciacquare a fondo le pentole senza rivestimento
antiaderente prima di utilizzarle per la prima volta e
bollirvi dell’acqua con un goccio di succo di limone.

. Avvertenze di sicurezza

Le pentole con manici in plastica o di legno non sono

adatte all’'uso in forno.

I manici possono diventare roventi. Per garantire un

uso sicuro & necessario utilizzare guanti protettivi

adeguati.

Se si utilizza un piano di cottura a gas, collocare la

pentola al centro ed evitare che la flamma si propaghi

lateralmente.

Assicurarsi che i manici non sporgano dal bordo della

superficie di cottura.

Non lasciare mai le pentole sul fornello acceso

incustodite e a fuoco alto. Il surriscaldamento della

pentola puod bruciare il rivestimento e provocare la

propagazione di fumo. Per evitare il surriscaldamento,

non riscaldare a lungo le pentole senza cibo o

liquidi a fuoco alto. In caso di surriscaldamento

estremo, che puo verificarsi anche quando il liquido &

completamente evaporato, dal fondo puo fuoriuscire
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alluminio liquido. In questo caso, non togliere mai

la pentola dal piano cottura per evitare ustioni.
Spegnere dapprima il piano cottura, far raffreddare
completamente il prodotto e ventilare la stanza.

Non spegnere mai I'olio che brucia con I'acqua:
utilizzare una coperta antincendio o I'apposito
coperchio.

Durante la frittura, la pentola deve essere riempita con
olio fino al massimo ad un terzo dell’altezza. Durante
quest’operazione non utilizzare il coperchio e non
surriscaldare il grasso.

Non raffreddare mai un coperchio di vetro caldo con
acqua fredda, poiché questo potrebbe esplodere a
causa dello shock termico.

- Sostituire immediatamente le parti danneggiate con

pezzi di ricambio Fissler originali.

L'uso frequente delle pentole puo far allentare i manici.
Serrare immediatamente le viti allentate con un
cacciavite.

. Istruzioni per I'uso

Non tagliare nelle padelle sigillate e non utilizzare
oggetti affilati.

Dopo I'uso, collocare sempre la pentola su un
supporto termoresistente.

- Il coperchio a chiusura ermetica pud rimanere

attaccato alla pentola durante il raffreddamento.

E possibile rilasciare il vuoto riscaldando ancora
brevemente la pentola. Si pud creare un vuoto anche
se si posiziona il coperchio caldo su una superficie
liscia.

- Se si impilano le pentole e le padelle con rivestimento

per risparmiare spazio, inserire una protezione tra
pentole e padelle per evitare di graffiarle. Scegliere la
protezione in modo tale che si adatti alle dimensioni
delle pentole e delle padelle.

. Compatibilita con il piano cottura

Le pentole Fissler sono adatte a tutti i piani cottura.
Tra essi rientrano fornelli a gas, piastre di ghisa, piani
cottura in vetroceramica. Se il prodotto presenta un
fondo Cookstar® adatto a tutti i tipi di piani cottura o
se reca la parola “Induction“ sul marchio riportato sul
fondo, allora puo essere utilizzato su un piano cottura
a induzione.

Per risparmiare energia durante la cottura, utilizzare
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sempre piastre di dimensioni adatte: il diametro del
fondo della pentola dovrebbe coincidere o essere
superiore a quello del piano cottura. Utilizzare un
coperchio adatto e sfruttare il calore residuo delle
piastre di cottura e delle pentole abbassando
tempestivamente o spegnendo i fornelli.

Per evitare di graffiare un piano cottura in
vetroceramica, si consiglia di sollevare sempre

le pentole per spostarle. Fissler non si assume la
responsabilita per eventuali danni causati.

. Idoneita per I'uso in forno

Le pentole senza rivestimento antiaderente sono
adatte all’'uso in forno. Si escludono le pentole con
parti o manici in plastica.

Le pentole con rivestimento antiaderente sono adatte
all’'uso in forno. Si escludono le pentole con parti o
manici in plastica.

Non riscaldare la pentola a piu di 230 °C.

Non utilizzare la funzione grill se la pentola ha un
rivestimento antiaderente.

Il coperchio in vetro di qualita & idoneo alla cottura
in forno fino a 180 °C. Sono esclusi i coperchi con i

manici in plastica, che non sono adatti all’'uso in forno.

7. Cura/Pulizia

Le pentole senza rivestimento antiaderente con manici
di metallo sono lavabili in lavastoviglie. Per garantire
una lunga durata di servizio, utilizzare regolarmente i
prodotti per la cura dell’acciaio inox Fissler.

Per garantire una durata di servizio prolungata delle
pentole rivestite, consigliamo di lavarle a mano con
acqua calda, detersivo e una spugna morbida prima
del primo utilizzo e dopo ogni cottura. Si prega di non
utilizzare detergenti abrasivi o graffianti. Prima di ogni
uso, strofinare le pentole con un po’ di olio da cucina.
Le pentole decorate non sono lavabili in lavastoviglie.
Si consiglia di pulirle a mano con una spugna morbida
per preservare la decorazione.

Le pentole con rivestimento o le pentole munite di
manici di plastica non sono idonee per il lavaggio in
lavastoviglie. La pulizia in lavastoviglie € decisamente
pil aggressiva. Con il passare del tempo, il colore dei
manici di plastica si modifica; inoltre, & possibile che
I’alluminio privo di copertura si logori.

IT
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8. Assistenza

Fissler GmbH

Servizio di assistenza clienti
Harald-Fissler-StraBe 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Telefono: +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. Smaltimento

Si prega di smaltire sempre il prodotto e il materiale
d’imballaggio conformemente alle disposizioni del
sistema di smaltimento locale. In caso di domande,
si prega di mettersi in contatto con I'azienda di
smaltimento competente.

IT
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1. Algemeen

- De gebruiks- en onderhoudsinstructies gelden
voor Fissler-kookgerei met of zonder coating en
de bijbehorende deksels.

- Lees de gebruiks- en onderhoudsinstructies volledig
door. Onjuist gebruik kan tot beschadiging leiden.

- Gebruik het product nooit in de buurt van kinderen en
laat het tijdens het gebruik nooit onbeheerd achter.

- Gebruik het product alleen voor het bereiden van
voedsel voor privégebruik. Bij onjuist en ondoelmatig
gebruik kunnen er gevaren ontstaan.

- Bewaar de gebruiksaanwijzing goed. Als u de
gebruiksaanwijzing bent kwijtgeraakt, kunt u deze
downloaden van onze website www.fissler.com.

- Verstikkingsgevaar door foliezakjes. Houd het
foliezakje uit de buurt van kinderen aangezien er
verstikkingsgevaar bestaat.

2. Voor het eerste gebruik

- Spoel het gecoate kookgerei grondig af en kook het
twee minuten met water uit. Doe 3 - 4 druppels vet
op een stukje keukenpapier en wrijf het kookgerei
daarmee in.

NL

- Spoel het ongecoate kookgerei grondig af en kook het

met water en een scheutje citroensap uit.

. Veiligheidsinstructies
- Kookgerei met grepen van kunststof of hout is niet

geschikt voor gebruik in de oven.

- De grepen kunnen heet worden. Gebruik geschikte

handbescherming voor een veilig gebruik.

- Plaats het kookgerei in het midden en voorkom bij

gasfornuizen dat de viammen overslaan.

- Let erop dat de grepen niet over de rand van het

kookvlak uitsteken.

- Verwarm het kookgerei nooit zonder toezicht en op de

hoogste stand. Oververhitting van het kookgerei kan
de coating verbranden en tot rookontwikkeling leiden.
Om oververhitting te voorkomen, mag het kookgerei
niet langer zonder voedsel of vloeistof worden verhit.
In geval van oververhitting die ook kan ontstaan als
de vloeistof volledig is verdampt, kan er vioeibaar
aluminium uit de bodem lekken. Haal in dit geval, om
brandwonden te voorkomen, het kookgerei nooit van
de kookplaat af. Schakel eerst de kookplaat uit, laat

het product volledig afkoelen en ventileer het vertrek.
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- Blus brandende olie nooit met water - gebruik een

blusdeken of een goed passend deksel.

- Bij het frituren mag het kookgerei maximaal tot een

derde van de hoogte met olie worden gevuld. Gebruik
hierbij geen deksel en laat het vet niet te heet worden.

- Koel een heet glazen deksel nooit af met koud water

omdat het deksel door de temperatuurschok kan
barsten.

- Vervang beschadigde onderdelen direct door originele

Fissler-onderdelen.

- Na veelvuldig gebruik van het kookgerei kan de greep

los gaan zitten. Draai losse schroeven onmiddellijk
weer vast met een schroevendraaier.

. Gebruiksinstructies
- Snijd niet in verzegeld kookgerei en gebruik geen

scherpe voorwerpen.

- Plaats het kookgerei na gebruik altijd op een

hittebestendige ondergrond.

- Het zeer goed sluitende deksel kan zich bij het

afkoelen aan het kookgerei vastzuigen. U kunt het
vacuum opheffen door het kookgerei opnieuw even te
verwarmen. Er kan ook een vaculm ontstaan wanneer

NL

u het hete deksel op een glad opperviak legt.

- Wanneer u gecoat kookgerei ruimtebesparend wilt

stapelen, let er dan op dat u een panbeschermer
tussen de pannen legt om krassen op het kookgerei te
voorkomen. Kies de panbeschermer zo dat deze past
bij de grootte van uw kookgerei.

. Geschiktheid van het fornuis
- Fissler-kookpannen zijn geschikt voor alle soorten

fornuizen. Daartoe behoren gasfornuizen, elektrische
kookplaten, keramische fornuizen. Als uw kookgerei
een Cookstar® allround-bodem heeft of als het woord
‘Induction’ in het stempel op de bodem staat, kan het
product op de inductiekookplaat worden gebruikt.

- Gebruik voor energiebesparend koken altijd de

kookplaat met de juiste afmetingen, waarbij de
bodemdiameter van het kookgerei overeen moet
komen met of groter moet zijn dan de kookplaat.
Gebruik een goed passend deksel en gebruik de
restwarmte van de kookplaten en het kookgerei door
het fornuis op tijd lager of uit te zetten.

- Om krassen op een keramische kookplaat te voor-

komen, dient u uw kookgerei altijd op te tillen om
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het te verplaatsen. Fissler is niet aansprakelijk voor
ontstane schade.

. Geschiktheid voor de oven
- Ongecoat kookgerei is geschikt voor de oven.

Uitgezonderd is kookgerei met kunststof onderdelen
zoals kunststof grepen.

- Gecoat kookgerei is geschikt voor de oven. Daarvan

uitgezonderd is kookgerei met kunststof onderdelen
zoals kunststof grepen.

- Verwarm het kookgerei niet boven de 230 °C.
- Gebruik bij gecoat kookgerei de grillfunctie niet.
- Het deksel van hoogwaardig glas is ovenbestendig tot

180 °C. Uitgezonderd zijn deksels met een kunststof
greep, deze zijn niet geschikt voor de oven.

. Verzorging/reiniging
- Ongecoat kookgerei met metalen grepen is geschikt

voor de vaatwasser. Gebruik voor een lange levens-
duur regelmatig een Fissler-onderhoudsproduct voor
rvs.

- Voor een lange levensduur van het gecoate kookge-

rei raden wij aan om voor het eerste gebruik en na

het koken het kookgerei handmatig met heet water,
afwasmiddel en een zachte spons te reinigen. Gebruik
geen krassende of schurende reinigingsmiddelen. Voor
elk gebruik dient u het kookgerei met wat spijsolie uit
te wrijven.

- Gedecoreerd kookgerei is niet geschikt voor de
vaatwasser. We raden aan om dit met de hand schoon
te maken met een zachte spons om de decoratie te
behouden.

- Gecoat kookgerei of kookgerei met kunststof grepen is
niet geschikt voor reiniging in de vaatwasser. Reinigen
in de vaatwasser is aanmerkelijk agressiever. Na
verloop van tijd verandert de kleur van de kunststof
grepen, bovendien kan het vrijliggende aluminium
worden aangetast.

8. Service

Fissler GmbH

Klantenservice

Harald-Fissler-Stra3e 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach - DUITSLAND
Telefoon: +49-6781-403-100

www.fissler.com

NL
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9. Afvoer/verwijdering

Gooi het product en het verpakkingsmateriaal altijd weg
in overeenstemming met de lokale voorschriften voor
afvalverwerking. Neem bij vragen contact op met het
daarvoor verantwoordelijke afvalverwerkingsbedrijf.

NL
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1. 06u.|.as| MHdopMauma

YKa3aHua Nno aKkcnayaTauum 1 yxogy npuMeHnmbl

K KyXOHHOW nocyae Fissler ¢ nokpbITveM 1 6e3
MOKPbLITUA, 8 TaKXKe K COOTBETCTBYIOLLMM KPbILLKaM.
MOSIHOCTBIO NPOoYNTANTE YKa3aHMA Mo aKcnyaTauum

1 yxopy. lcnonb3oBaHMEe He Mo Ha3HAYeHNIO MOXKET
NMPVBECTM K NOBPEXAEHMAM.

Hukorgoa He Ucnonb3ynTe nsgenve PagoM ¢ AeTbMU

1 He OCTaBnAilTe ero 6e3 NpMcMoTpPa BO BpeMA
MCMOoNb30BaHMA.

Micnonb3yinTe nagenve TonNbKo And NpuUroToBieHnsa
NULLM ON8 NMYHOro ynoTpebnennsa. Mpu ncnosib3oBa-
HWM HE MO Ha3HaAYEeHNIO MOTYT BO3HWKATb OMacHble
cuUTyaumn.

CoxpaHuTe pyKOBOACTBO MO aKchnyaTauun. MNpn ytepe
PYKOBOACTBA MO 9KCnyaTaumm, Bbl MOXXeTe 3arpy3nTb
ero c Hawero carta www.fissler.com.

OnacHOCTb yayLlbsA U3-3a MacTUKOBOIO NnakeTa.
XpaHuTe NNacTUKOBbLIN NaKeT B HEAOCTYMHOM OJ1A
neTen MecTe, TaK KaK CyLeCcTBYeT ONacHOCTb yayLUbA.

2. MNepen nepBbiM NPUMEHEHNEM
KyXOHHY0 MOCYAY C MOKPbITUEM TLLATENBHO NPOMONTE

RU

M MPOKUMATUTE B TeYeHMe OBYX MUHYT. KanHuTe Ha
KYXOHHOE MoNoTeHuUe 3—4 Kannuv »vpa v HaTpuTte UM
KYXOHHYIO nocyay.

KyXOHHY0 nocyay 6e3 NoKpbITUA TLWaTEeNbHO
NPOMOITE N NPOKUNATUTE ee, LOGaBMB B BOLY
HeGOoNbLLIOE KOMMMYECTBO JIMMOHHOMO COKa.

. YKasaHu1A no TexHuKe 6e30nacHocTn

KyXxOHHaa nocyga ¢ naacTMacCcoBbIMU U OepPeBAH-
HbIMW PYyYKaMn He NPUrogHa AnA UCnonb30BaHWA B
OyXOBOM LLKadoy.
Py4kun MOryT HarpeBaTbcA. [1A 6e30nacHOro npu-
MEHEeHNA Heo6X0AMMO MCMONb30BaTb NOAXOOALLYO
3aWmTy OnAa pyK.
CTaBbTe KyXOHHYIO NOcyay Mo LEHTPY M HE AonyCcKam-
T€e, YTOObI NSIaMA Ha ra3oBbIX NAUTaX BbIXOAMNO 3a
Kpai nocyabl.
Cnepute, YTOObI PYYKM HE BbICTYNanu 3a kpam
BapOYHOM NOBEPXHOCTMU.
HVKorga He HarpeBaliTe KyXOHHYO nocyny 6e3
MPMCMOTPa N Ha MaKCMasbHOM MOLLHOCTW. MNeperpes
KYXOHHOW NOCyAbl MOYKET NPUBECTUN K NPUrOPaHNIo
MOKPbITNA 1N 06pa30BaHMO abiMa. YTOObI 3GexaTtb
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neperpesa, He HarpeBanTe KyXOHHY0 Nocyay Am-
TenbHOEe BpemAa 6e3 NPOAYKTOB UM XUOKOCTU. B
Crlydae 3KCTpeMarsbHOro rneperpesa, KOTOPbIA MOXET
NPOW30MTK AaXKe NPV MNOSTHOM BbIKUMaHUN XXNOKOCTH,
YKUOKNA antoMUHUN MOXKET BbiTeub U3 AHa. B aToM
cryyae, 4To6bl N3GEeXKaTb OXOroB, 3anpeLlaeTca
CHMMAaTb KYXOHHYIO MOCyay C KOH(OPKKW. CHavana
BbIK/TOUMTE KOH(OPKY, AaliTe n3nenmo NonHOCTbIo
OCTbITb 1 MPOBETPUTE MOMELLEHME.

HVKorga He TyLuMTe ropALlee Macno BOAOW — UCMONb-
3yiTe NPOTMBOMOXKAPHOE MOKPbLIBAO UM NOAXO4A-
LLYHO KPbILLKY.

Mpwn »KapKe BO hpuUTIope KyXOHHaA Nocyaa AOoMKHa
6bITb 3aMno/IHEHa MacfioM He 6oslee YeM Ha OfHYy TPeTb
BbICOTbI. MPY 3TOM HE UCMNOb3YNTE KPbILLKY U HE
neperpeBanTe Xup.

HVKorga He oxna)kganTe ropAYvyo CTEKNAHHYHO KPbILU-
Ky XONOQHOM BOAOW, TaK KaK n3-3a TeMnepaTypHOro
LLIOKa KPbILLKa MOXET TPECHYTb.

Cpagdy e BbINOSHANTE 3aMeHY NMOBPEXOEHHbIX
neTanen opurmHanbHbIMK 3anacHbIMK YacTAMU Fissler.
flocne 4acToro MCNonNb30BaHMA NOCYAbl PYYKa MOXKET
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paclaTatbcA. Cpasy e NoATArMBanTe pacluaTaHHble
BUHTbI C MOMOLLbIO OTBEPTKN.

. YKasaHua no akcnayartaumu

He peXkbTe B Mocyae C NOKPLITUEM N HE UCMOSb3YNTe
npenoMeToB C OCTPbIMU FPaHAMU.

rocne Ncnonb30BaHWA BCErga CTaBbTe KyXOHHYHO
nocygy Ha »aponpo4Hyto NOACTaBKY.

MNOTHO NpuUeraLLan KpbILLKa MOXET NpmucocaTbeA
K KyXOHHOW Nocyae, Korga OHa OCTbIHET. Bbl MOXXeTe
YCTPaHUTb BaKyyM MyTEM NMOBTOPHOIO KPaTKOBPEMEH-
HOro HarpeBa KyXOHHOW MOCcyAbl. BaKyyM TaKyKe MOXeT
06pa30BaTbCA, ECMM Bbl NOCTABUTE rOPAYYHO KPbILLKY
Ha rnagKyto NoBEPXHOCTb.

Ecnun ona 3KOHOMUM MecTa Bbl CKNagbiBaeTe nocyny
C NOKPbITUEM B CTONMKY, TO, YTO6bI N36EXaTb LapanuH
Ha Hel, 06A3aTeNbHO KNaguTe Mexay KacTpronamMm

1 CKOBOPOAaMM 3aLLUMTHYIO NPOKNaaKy Ana
LwTabennpoBaHua. BblbupaiTe ona wrabenmpoBaHua
3aLUMTHYIO NPOKNaaKy, COOTBETCTBYIOLLYIO pasMepy
BaLlen nocyapl.
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5. MpUrogHoOCTb AJ19 UCMOJIb30BaHUA C NANTaMun

- KyxoHHafa nocyna Fissler nogxoguT gsqa BCEX TUMOB
MAnT. K HUM OTHOCATCA rasoBble NNUTbI, 3MeKTpuye-
CKME NNUTbl C MeTaNNIMYECKMMU KOHDOPKaMn, CTEKIO-
KepaMmnyeckmne nnuTbl. ECNu Bawla KyxoHHaA rnocyna
OCHalleHa OHOM A4 No6bixX TMNoB NnuT Cookstar®
WY Ha OHE KYXOHHOW nocyabl NPUCYTCTBYET KerMo
co cnoBoM «Induction», napenue MoOXHO UCMOIb30-
BaTb Ha MHAYKUNOHHOM MauTe.
[719 3KOHOMUW 3HEepPrun rnpuv NPUroToBNEHUN
Ny Bcerga Ucnonb3ynte HarpeBaTesbHbI
OUCK nogxofALlero pasmepa, npu aToM gnameTp
[OHa KYXOHHOM Nocyapbl AOMKEH COOTBETCTBOBATb
OvaMeTpy HarpeBaTenbHOro AMCcKa Unm 6biTb 6OsbLUE.
Mcnonb3yrTe NOAXOAALLYIO KPbILLKY M OCTaTOYHOE
TEenao HarpeBaTesbHbIX ANCKOB WU KyXOHHOM nocyapl,
y6aBnAaa MOLLHOCTb MAUTbI UM BbIKNOYaa ee 3apaHee.
YT06bl N36eXKaTb LapanvH Ha CTEKTOKePaMmNYECKON
nnavTe, BCeraa NnogHMMamnTe KyxXoHHYo nocyay npu
ee nepemeLleHnn. KomnaHua Fissler He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3HUKLUME NOBPEXOEHNA.

RU

6. MpuUrogHoOCTb A4 UCMOSIb30BaHUA B AYXOBOM LUKady

KyxoHHasa nocyna 6e3 NoKpbITUA NogxoamT and
VICMOMb30BaHVA B [yXOBOM LWIKaddy. VIcKnoYeHne —
KyXOHHadA rnocyga ¢ NnacTUKoBbIMW AeTanamu,

TaKVMU KaK MacTUKOBbIE PYYKU.

KyxoHHasa nocyna ¢ nokKpbITUeM rnpurogHa

ON1A OyX0BOro wKada. ckntoyeHre - nocyaa

C M/1acTMacCcoBbIMUY AETanAMU, TaKUMN KaK
MIaCTMacCOBbIE PYYKW.

He HarpeBaliTe KyxoHHyt0 nocyay Bbille 230 °C.

He npuMeHanTe OyHKLMIO FpUna Ha KyXOHHOM nocyane
C MOKpbITNEM.

KpblLLUKa 13 BbICOKOKa4YeCTBEHHOro CTeKna npurogHa
0119 MCNOSIb30BaHNA B yXOBOM LUKady 1 MOXKET
BblAepX1BaTb TeMnepatypy Ao 180 °C. UcknoueHne —
KPbILLKWX C NNIACTUKOBOWN PYYKON, OHW He NPUrogHbl AnA
MCMOSIb30BaHNA B JyXOBOM LLKady.

. Yxog/4ymcTtKa

KyXoHHas nocyna 6e3 NoKpbITMA C MeTa/IMYecKMMm
py4YKaMu npurogHa oj1a MbiTbA B MOCYOOMOEYHOM
MaLUnHe. 1A NpoasieHnsa CpoKa Cny6bl perynapHo
MCMOoNb3YyinTe cpencTBO MO YXO4y 3a HepyKaBeloLlen
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cTanbto Fissler.

YTOGbl KyXxOHHaA nocyna C NOKPbITUEM CRyXKuna 4Onro,
nepen nepBbiM UCMOIb30BAHUEM U MOCIE KaXKOOoro
npoLecca NpUroToBAEHNA PEKOMEHOYETCA MbITb

ee BPYYHY0 ropayeit BOAOW, MOOLLMM CPEACTBOM U
MArKOM ry6Koi. He ncnonb3dymnTe uapanatowme nnm
abpasnBHble YNCTALLME CPeacTBa. MNepen KaxkabiM
NPVUMEHEHNEM KyXOHHYIO Nocyay cremyeT npoTupaTb
He60MbLIMM KONIMYECTBOM PacTUTENbHOMO Macna.
KyxoHHas nocyga ¢ AEKOPOM He NpUrogHa And mMbiTbA
B MOCYAOMOEYHOWN MaLUnHe. YTOGbl COXpaHUTb AEKOp,
Mbl PEKOMEHAYEM BbIMOSHATL OUNCTKY BPYUHYHO C
MOMOLLIbIO MATKOM ryGKN.

KyxOHHas nocyga ¢ NoKpbITUEM UK C
NnacTMacCoBbIMU PyYKaMM He NMOAXOOUT AnA
NOCYyOOMOEYHOM MaLUVHbI. MblTbe B MOCYAOMOEYHOW
MaLlVHe CYLLECTBEHHO arpeccuBHee. Co BpEMEHEM
N3MeHSAEeTCA LBET NNacTMacCoBbIX PYyYeEK, a KpoMe
TOro, OTKPbITbIA antOMUHUI MOXXET noaBepraTbcaA
apo3nn.
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8. Cepsuc

Fissler GmbH

Cny»>x6a NoanepXKu KIMeHToB
Harald-Fissler-StraBe 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
TenedooH: +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. YTunusauma

Bcerga yTunuaunpyimnte nagenve 1 ynakoBouYHbIn
MaTepuan B COOTBETCTBUM C NpeanncaHnamMm MecTHOM
CUCTEMbI YTUU3aLUMM OTXO[0B. [Py BOSHUKHOBEHUM
BOMPOCOB CBAXUTECb C OTBETCTBEHHbLIM MPeanpuATUNEM
rno yTunn3auym oTXoLoB.
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1. levika
- 0L 08nyieg xprong Kat ppovtidag txuouv TOoO yia Ta

ETIKAAUMUEVA OCO0 KAl YIA TA N ETUKOAUMUEVA OKEUN
HayelpEpaTog TG Fissler, KABWGE Kal yia Ta avtioTolka
KATIAKLA TOUG.

- AloBAoTe OAEC TIC 08nyieg Xpriong Kat ppovTidag.

H AavBaopévn xprion Uropel va o8nynoet oe JnULEG.

- MoTe uNn XPNowoToleite T XUTPA TaxUTNTAC KOVTA OS

TIASLA KAt LNV TNV adrveTe TIoTe XwPIig eTRASWN KATA
™ XPnon.

- XPNOLUOTIOW)OTE TO TIPOIOV MOVO YIa TNV TIPOETOAoIA

TPOPIUWY YA IBLWTIKY) XENON. ATIO Un eveedelyuevn
XPNON UToPEl va TIpoKUYOoUV KivBuvol.

- MopakahoUpe GUAAETE TIC 08nyieg XpProng. e Tiepi-

TITWON TIOU XAOETE TIG 08nyieg Xpriong, Uropeite va Tig
KaTeRAoETE ATIO TNV LOTOoEAISA pag www.fissler.com.

- KivBuvog aoduEiag amod TIAACTIKN 0aKoUAA. Kpatdte

TNV TIAQOTIKI) OAKOUAQ MAKPLA aTTO TSI, KOBWE
udiotatat KivBuvog aodutiog.

. MpLv Ao TV TIPWTN XPron
- ZEMAUVTE OXOAAOTIKA TO ETIICTPWUEVO UAYELPIKO

oKkelog Kal adrjote va BPAcel yia 8Uo ASTITA vepod peoa

0’ auTO. BAATE 3 - 4 OTAYOVEG ATIOC O IO TIETOETA
KouZivag Kal TPIWTE Ue auTrV TO HAYEIPIKO OKEUOG.

- ZETIAUVETE OXOAAOTIKA TO UN ETILOTPWUEVO UAYELPIKO

oKeU0G Kal adr)oTe To va BPAcEL e VEPO Kal Alyo XUUO
Aepoviou.

. YTo8eigelg aopaieiag
- Mayelptkd okeln pe TIAAOTIKEG 1) EUAVEG AABEC Bev

elval kKatdAANAa yla xprion oe dpoupvo.

- OLAaBEG uttopel va eotabouyv. MNa va SlachaAloTei n

AodOANC XPrI0N, TIPETIEL VA XPNOIUOTIONBE! KATAAANAN
TIPOOTACIA XEPLIV.

- 3TIC Koullveg aepiou TOTIOBETEITE TA HIAYEIPIKA OKEUN

KEVTPIKA TIAV( OTNV £0TIO KOL TIDOCEXETE VA LNV
gEgpxovTal ol HAOYES £Ew ATt TOV TIATO TOU GKEUOUG.

- MPOCEETE, WAOTE VA NV TIPOEEEXOUV OL AABEC TIEPA ATIO

™V AKPN TG HAYEIPLIKNC eTidAvELQC.

- Mnv {eCTaIVETE TIOTE TO HAYEIPIKO OKEUOG XWPIG

£TRAEYN 1) 0NV HEYIOTN BaBuida Bepokpaoiag.
TUXOV UTIEPBEPAVON TOU HAYELIPIKOU OKEUOUC
EVBEXETAL VA TIDOKOAETEL KAWIO TNG ETIIOTPWONG
Kal TIapaywyr Karvou. Ma va armoduyeTe v
uTtEPBEPUIaVON, eV ETUTPETIETAL VA BEPUAIVETE TO

GR
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MAYELPIKO OKEUOG YO EYAAO SLACTNUA XWPIC TPOPIUA
1) UYPO. € TIEPITITWON aKpaiag uttepBEpuavong,

n otoia prtopel va cupBei akdua Kat dtav To uypo

gxel eEatoTel TANPWE, UTopel va avaBAUceL uypo
QAAOUMIVIO aTtd TOV TIUBUEVA. S€ QUTV TNV TIEPITITWON,
8ev TIPETIEL va adALPEITE TIOTE TO OKEUOC ATIO TNV
£0Tia, WoTe va artoPUYETE TNV TIPOKANOTN EYKAUMATWV.
ATIEVEQYOTIOWOTE TIPWTA TNV £0TIa, APr)OTE TO TIPOIOV
Va KPUWOEL EVTEAMC KAL 0EPIOTE TOV XWPO.

- MOTE YNV ORNVETE TIUPKAYIES AASIWV UE VEPO —

XPNOLLOTIOW0TE KOUBEPTA TIUPOOREDNG 1) TO
KOTAAANAO KATTAKL.

- Katd To TyAVIoUQ, TO OKEUOG ETIITPETIETAL VA YEULOTEL

pe AASL To TIOAU JEXPL TO £va TPITo Tou UPoug Tou.
Ma To TNYAVIoUA PNV XPNOLLOTIOLEITE KATIAKL KAl PNV
uTtePBepaiveTE TO ATTOG.

- Mn pixvete ToTE KPUO VEPO OE BEPUO YUAALVO KATTAKL

VIO VA KPUMOEL, KABWE TO KATIAKL EVEEXETAL AOYW NG
amoToUNG AAAQYC BEPUOKPATIag val OoTIaoEL.

- AVTIKOBIOTATE AUECWC TA EEQPTHUATA TIOU

TIOPOUCLAZOUV JNULA, UE YVHOLO AVTAAAOKTIKA TNG
Fissler.
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- META aTo CUXVI XProN TOU UAYELPIKOU OKEUOUG, N

AQBN ev8EXeTaAL va XOAAPWOEL SHIETE AUECWE TUXOV
XOAQPWHEVES BiBeC pe KaTtoaBibL.

. 08nyieg xpriong
- MnV KOBETE Kal Un XPNOLOTIOLE(TE avTiKeipeva

HE KODPTEPES AKUES UEDCA OE UAYELPIKA OKEUN Ue
emioTpwon.

- MeTd ™ XPr)on TOTIOBETEITE TIAVTOTE TA MAYEIPIKA

oKeUn eTIAvw 08 AVOEKTIKY) 0T BepUOTTA ETIDAVELQ.

- To KaTtaKL TIoU £Papolet odLXTA UTTOPEL VO KOAANOEL

OTO HAYELPIKO OKEUOG, OTAV KPUMVEL MTtopeite va
efaAeleTte v UTIoTIiEDN, BEPUAivoVTAg EavA yia Alyo
TO HAYEIPIKO OKEUOG. ETtiong prtopei va SnuoupynBst
KevO, edv aTI0BE0ETE TO BEPUO KATIAKL TIAV( OE [l
Aela emupdvela.

‘'0OTav OTOIBAETE HAYELPIKA OKEUN HE ETTIOTPWON YA

£E0IKOVOUNON XWPEOoU, GPoVTIoTE va ToTIoBEeTE(TE £va
TIPOOTATEUTIKO OTOIBAENG MUETAEU TWV KATOOPOADV
KL TV TNYAVIRV, 0OOTE va artodPelyeTe YyPAT{OUVIES
oTa okeUn. ETIAEETE £va TIPOOTATEUTIKO OTOIBAENG, TO
oTtoio va Taptddel Ue To UEYEBOG TWV HAYEIPIKWY GOC
OKEUWV.
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5. KaTaAAnAGTNTA KouZivag

- Ta payelpika okeun ™g Fissler sivat KatdAANAQ
yla OAQ Ta £(8N £0TIOV. Z€ AUTEC TIEPABAVOVTAL
£0Tieg aeplou, CUPRBATIKEG HAVTEUEVIEG EOTIES,
UOAOKEPAUIKEG £0TIEC. EAV TO MAYELTIKO OKEUOG 0aG
S1aBETEL TTATO cookstar® KATAAANAO yla OAEC TIC EOTIES
N N AEEN «Induction» avaypddetal ot oppayida Tou
TIATOU, TOTE TO TIPOIOV UTToPEL va XpnotpoTtoindei os
ETIAYWYIKN E0TIA.

- A eE0IKOVOUNON EVEPYELOG KATA TO Hayeipepa
XPNOLUOTIOLE(TE TIAVTOTE TO KATAANAO HEYEBOC TNG
eotiag, SnAadn n SIAPETPOC TOU TIATOU TOU HAYEIPIKOU
OKeUOoUG TIPETIEL VA AVTIOTOIKEL 0TNV £0Tia 1) va eival
HEYOAUTEPN. XPNOLOTIOLEITE TO KATAAANAO KATIAKL KOl
eMwdEANBEITE ATIO TO UTIOAOLTIO TNG BEPUOTNTAG TWV
£0TIWV KOl TWV OKEUWYV, L€ TO EYKALPO XAUNAWUA TNG
BepuoKpaciag 1) oproo TG eoTiag.

- Na va arodUyeTe T XAPAEN TWV KEPAUIKDY ECTINV,
TIPETIEL TIAVTA VO ONKWVETE TO HAYEIPIKO OKEUOC 0O,
yla val To petakivnoete. H Fissler 8ev avahauBdavet
Kapia euBuvn yla TETOLEG {NULEG.
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6. Kaeaplouoc ¢ouUpvou

Ta payELPIKA OKeUN XWPIG ETIIOTPWON sival KATAAANAQ
yla Tov poupvo. EEaLpoUvVTal TA HAYELPIKA OKEUN e
TIAAOTIKA HEPN, OTIWC TIAAOTIKEG AABEQ.

- TOl ETUOTPWHEVA HAYEIPIKA OKEUN sival KATAANAQ yia

doupvo. EEaipouvTal Ta HAYELPIKA OKEUN UE TIAQOTIKA
MEPN, OTIWG TIACOTIKEG AABEG.

- Mnv BgpuaiveTe Ta HAYELPIKA oKeUN TIAVw arto

Toug 230 °C.

- MnV XPNOIOTIOIEITE TNV AEITOUPYIA YKPIA LUE HAYELIPIKA

okeun Je emiotpwon.

- To KATTAKL Ao UPNANG TIOLOTNTAG YUOAL sival

KATAAMNAO yia hoUpvo €we Toug 180 °C.
EEaupoUvTal Ta KATIAKLA UE TIAACTIKEG AQBEC, Ta oTtoia
Sev eival KATAAANAQ yla Xprion otov ¢oupvo.

. DpovTiSa/KaBaplopog
- Ta paysiplkd oKeln XwPIg ETIOTPWON UE UETAAAKEG

AQBEC eival KATAAANAQ Yia TIAUGLIO OTO TIAUVTAPLO
TUATaV. NMa peyaAn dtdpketa Jwng XPnoLoToleite
TOKTIKA TO €I8IKO TIPOIOV GUVTIPNONG AvoESiBwTou
XAAuUBa ™G Fissler.

- TPOKEWWEVOU TO HAYELPIKO 0AC OKEUOC UE ETIOTPWON

63



GR

64

va €xel ueydAn dldpkela {wng, 0ag CUVIOTOUUE Va TO
KABOPIZETE OTO XEPL TPV TNV TIPWTN XPNON Kal MeTA
amnod KABe payEipeEUa Pe KAUTO VEPO, ATIOPPUTIAVTIKO
TUATWV KAl HOAOKO odouyydpl. Mnv XxpnoloTioleite
QATIOEEOTIKA KA ATIOBPLTTTIKA HEoa KaBaplopou. Mpv
ard KABe Xprion Ba TIPETEL VA TPIBETE TO AYEIPIKO
OKeUO0G e Alyo HayeElpIko AGSL.

- Tat SIOKOOUNMEVA HAYELIPIKA OKeUN Sgv eival KATAAANAQ

yla TTAUGLUO OTO TTAUVTHPLO TILATWY. SUVIOTOULE TOV
KOBOPLOUO LIE TO XEPL, XPNOLLOTIOWVTAG VA UOAOKO
odouyydpt, yia va SlatnpnBel To VIeKop.

- Ta payelplkd okeun e eToTPWOoN 1 Ta Jayelpka

oKeUn Ue TIAQOTIKEG AABEC eV eival KATAAANAC

yia TTAUGIO GTO TTAUVTIPLO TILATWY. O KABapLopog
OTO TIAUVTIPLO TILATWY gival oadmg Lo ETIBETIKOG.
Me TNV TIAP080 TOU XPOVOoU AAAAZEL TO XPWUA TWV
TIAAOTIKGOV AABWV KAl EKTOG auTtoU prtopet va peapsi
TO EKTEBEIUEVO QAOUIVIO.

8. EEUTMpETNon meAatwyV

Fissler GmbH

Kundenservice

Harald-Fissler-StraBe 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach, lrepuavia
TNAEdwvo: +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. ATtoppun

MaPAKAAOULE VO ATIOPPITITETE TO TIPOIOV KABWE Kal TNV
ouokeuaoia TIAvToTte cUUPWVA HE TIC Tipodlaypadeg
TOU TOTIIKOU CUCTNUATOC SlOXEIPIoNG ATIOPPIUATWY. S
TIEPITITWON EPWTNOEWV TIAPAKAAOULE Va ATleubuvBEe(Te
OTNV APUOSIA ETIKEIPNON ATIOKOMISTIC ATIOPPUUATWV.

GR
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1. Genel

- Kullanim ve bakim notlari, Fissler’in kaplamali ve
kaplamasiz pisirme geregleri ve bunlara ait kapaklar
icin gecerlidir.

- Kullanim ve bakim notlarini [Gtfen tamamiyla okuyun.
Uygunsuz kullanim, hasarlara neden olabilir.

- Uruint asla gocuklarin yakinlarinda kullanmayin ve onu
kullanirken asla gézetimsiz birakmayin.

- Urtinu sadece 6zel kullanim igin yemekler hazirlarken
kullanin. Uygunsuz kullanimda tehlikeler olugabilir.

- Kullanim kilavuzunu litfen saklayin. Kullanim kilavuzunu
kaybetmeniz durumunda www.fissler.com internet
sayfamizdan indirebilirsiniz.

- Folyo torbadan dolayi bogulma tehlikesi. Bogulma
tehlikesinden dolayi folyo torbayi gocuklardan uzak
tutun.

2. ik kullanim éncesi

- Kaplamali pigirme gerecini iyice durulayin ve iki dakika
boyunca suyla kaynatin. Bir mutfak bezine 3 - 4 damla
yag damlatin ve onunla pigirme gerecini ovalayin.

- Kaplamasiz pigirme gerecini iyice durulayin ve su ve
biraz limon suyu ile kaynatin.
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3. Guvenlik notlari
- Plastik kulplu veya ahgap kulplu pigirme geregleri,

firnda kullanim igin uygun degildir.

- Kulplar asiri isinabilir. Gvenli bir kullanim igin uygun bir

el korumasi kullaniimahdir.

- Pigirme gerecini ortalayarak yerlestirin ve gazl

ocaklarda alevlerin yandan yukari gikmasini dnleyin.

- Kulplarin, pigirme alaninin digina gikmadigina dikkat

edin.

- Pisirme gerecini asla gbzetimsiz veya en yuksek

kademede Isitmayin. Pisirme gerecinin agiri Isinmasi,
kaplamanin yanmasina ve duman olugumuna neden
olabilir. Agiri iIsinmay1 énlemek igin pigsirme gerecini,
iginde kizartilacak malzeme veya sivi olmadan uzun
sure isitmamalisiniz. Sivi tamamen buharlagtiginda
da meydana gelebilen gok asiri Isinma durumunda,
tabandan sivi aliminyum sizabilir. Bdyle bir durumda,
yaniklart énlemek igin p|§|rme gerecini kesinlikle
pisirme yerinden almayin. Once pigirme yerini kapatin,
Griniin tamamiyla sogumasini bekleyin ve odayi
havalandirin.

- Bir yag yanginini kesinlikle su ile séndirmeyin, onun

yerine bir yangin battaniyesi veya uygun kapagi
kullanin. 67
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- Yagda kizartirken pigirme gereci, yuksekligin en fazla

Ugte birine kadar yag ile doldurulabilir. Burada bir
kapak kullanmayin ve yagi agirl derecede Isitmayin.

- Sicak bir cam kapagi kesinlikle soguk su ile

sogutmayin. Aksi takdirde kapak sicaklik gokundan
dolayi patlayabilir.

- Hasarli pargalari derhal orijinal Fissler yedek pargalari

ile degistirin.

- Pigirme gereci sik kullanildiginda kulpu gevseyebilir.

Gevseyen vidalari derhal bir tornavida ile sikin.

. Kullanim notlari
- Kaplamali pisirme gerecinde lutfen bir seyler kesmeyin

ve keskin kenarli nesneler kullanmayin.

- Pisirme gerecini kullanim sonrasinda daima istya

dayanikli bir althgin tizerine koyun.

- Sizdirmaz kapak, soguma esnasinda pisirme gerecine

yapigabilir. Pisirme gerecini tekrar kisa bir stre Isitarak
vakumu giderebilirsiniz. Sicak kapagi diz bir alana
yerlegtirdiginizde de bir vakum olugabilir.

- Kaplamali pigirme gereglerini yerden tasarruf

saglayacak sekilde istiflerken, pigirme gereglerinde

Gizik olugmasini 6nlemek igin tencere ve tavalarin
arasina bir istif koruyucu yerlegtirmeye dikkat
edin. Pigirme gereglerinizin boyutuna uygun bir istif
koruyucu segin.

. Ocak uygunlugu
- Fissler pigirme geregleri tim ocak tipleri igin uygundur.

Buna gazli ocak, dékim pigirme gozleri, cam seramik
pisirme g6z{ dahildir. Pigirme gerecinizin, tim ocak
tiplerine uygun bir Cookstar® tabanina sahip olmasi
veya tencere tabaninin mihrinde “Induction” yazmasi
durumunda Urln, indlksiyonlu ocakta kullanilabilir.

- Enerji tasarrufiu pisirme igin daima uygun ocak gézi

boyutunu kullanin; bu sirada pisirme gereci tabaninin
gapl, ocak gézinunki ile ayni ya da daha bulylk
olmalidir. Uygun bir kapak kullanin ve ocag) erkenden
kisarak veya kapatarak ocak gozlerinin ve pigirme
gerecinin kalan isisindan faydalanin.

- Cam seramik pigirme goziinde gizilmeleri dnlemek

igin pisirme gerecinizin yerini degistirirken daima
yukari kaldirin. Fissler, olugan hasarlar igin sorumiuluk
Ustlenmez.

TR
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6. Firin uyumu

- Kaplamasiz pigirme gereci firin igin uygundur. Bu ancak
plastik kulplar gibi plastik pargali pigirme geregleri igin
gecerli degildir.

- Kaplamali pigirme gereci, bulagik firin igin uygundur.
Bu ancak plastik kulplar gibi plastik pargall pigirme
gerecleri icin gegerli degildir.

- Pisirme gerecini lUtfen 230 °C Uzerine isitmayin.

- Kaplamali pigirme gereglerinde 1zgara fonksiyonunu
kullanmayin.

- YUksek kaliteli cam kapak, 180 °C’ye kadar firinda
kullanima uygundur. Bu, plastik kulplu kapaklar igin
gecerli degildir, bunlar firin igin uygun degildir.

7. Bakim/Temizlik

- Metal kulplu kaplamasiz pisirme gereci bulagik
makinesi igin uygundur. Uzun bir 6mur igin dizenli
olarak Fissler paslanmaz gelik bakimini kullanin.

- Kaplamali pigirme gerecinin uzun d6murli olmasi igin ilk
kullanim 6ncesi ve her bir pigirme iglemi sonrasi sicak
su, bulagik deterjani ve yumusak bir stinger ile elde
temizlemenizi tavsiye ederiz. Litfen gizici ve agindirici
temizlik malzemeleri kullanmayin. Pigirme gerecini her

TR

bir kullanim &ncesi biraz yemeklik yag ile ovalamaniz
onerilir.

- Dekorlu pigirme geregleri bulasik makinesi igin uygun
degildir. Dekoru korumak igin yumusak bir stinger
kullanarak elle temizlemenizi 6neririz.

- Kaplamali pisirme geregleri veya plastik kulplu pigirme
geregleri bulagik makinesinde yikama igin uygun
degildir. Bulagik makinesinde yikamak gok daha
agresiftir. Plastik kulplarin rengi zamanla degisir, bunun
disinda agikta kalan aliminyum da aginabilir.

8. Servis

Fissler GmbH

Musteri hizmetleri
Harald-Fissler-StraBe 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Telefon: +49-6781-403-100
www.fissler.com

9. Bertaraf

Latfen Grind ve ambalaj malzemesini daima yerel

bertaraf sisteminin gartlari uyarinca bertaraf edin.

Sorulariniz oldugunda IGtfen yetkili bertaraf girketi ile

iletisime gegin. 71
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