Made in Germany
Since 1845.

Gebrauchs- und Pflegehinweise
Use and care instructions

159-220-00-921_GAL_ceramic_FINAL.indd 1 20.01.2022 12:47:13



DE:
04-07

EN:
811

FR:
12-16

ES:
17-20

IT:
21-24

NL:
25-28

Gebrauchs- und Pflegehinweise

Use and care instructions

Instructions d‘utilisation et d‘entretien

Instrucciones de uso y mantenimiento

Istruzioni per 'uso e la cura

Gebruiksaanwijzing en verzorgingsinstructies

159-220-00-921_GAL_ceramic_FINAL.indd 2

20.01.2022 12:47:13



RU:
29-33

GR:
34-38

TR:
39-42

KO:
43-46

ZH:
47-49

JA:
50-53

YKa3aHus N0 UCNoab30BaHMIO 1 yXomy

0dnyieg xpnong kat epimoinong

Kullanim ve bakim notlari

ME S

=]

2| AE A

ERM RIS

CHERCEFANICET S IEFIE

159-220-00-921_GAL_ceramic_FINAL.indd 3

20.01.2022 12:47:14



DE O

1. Allgemeines

 Die Gebrauchs- und Pflegehinweise gelten fir keramikbeschichtetes Kochgeschirr von Fissler.

e Lesen Sie die Gebrauchs- und Pflegehinweise vollstandig durch. Eine unsachgemafie Benutzung kann zu
Schdden flhren.

* Fissler Kochgeschirr ist zum Zubereiten von Speisen im Hausgebrauch geeignet und darf nur fir diese Zwecke
eingesetzt werden. Bei unsachgemafer Verwendung kénnen Gefahren entstehen.

* Bitte bewahren Sie die Gebrauchs- und Pflegehinweise auf. Bei Verlust stehen Ihnen diese zudem auf unserer
Website zum Download zur Verfiigung: https://www.fissler.com/

2.Vor dem ersten Gebrauch
* Das beschichtete Kochgeschirr bitte griindlich spiilen und zwei Minuten mit Wasser auskochen. Geben Sie
3 - 4 Tropfen Fett auf ein Kiichentuch und reiben Sie das Kochgeschirr damit aus.

3. Sicherheitshinweise

¢ Kochgeschirr mit Kunststoffgriffen oder Holzgriffen ist fiir die Verwendung im Backofen nicht geeignet. Vor
allem beim Frittieren, der Verwendung im Backofen, aber auch auf dem Kochfeld kénnen Griffe heifs werden.
Um einen sicheren Gebrauch zu gewahrleisten, muss ein geeigneter Handschutz verwendet werden. Stellen
Sie das Kochgeschirr mittig auf und vermeiden Sie Flammeniberschlag bei Gasherden.

« Um eine Uberhitzung und Beschadigung aufgrund der hohen Leistungsfdhigkeit Ihres Herdes (insbesondere
Induktion) zu vermeiden, heizen Sie das Kochgeschirr niemals unbeaufsichtigt und auf hochster Stufe
auf. Beachten Sie aufRerdem die Gebrauchsanweisung des Herdherstellers.

« Eine Uberhitzung des Kochgeschirrs beeintrachtigt den Antihafteffekt und kann zum Verbrennen der
Beschichtung und zu Rauchentwicklung fiihren. Um eine Uberhitzung zu vermeiden, diirfen Sie das
Kochgeschirr nicht langer als 2 Minuten ohne Bratgut oder Flussigkeit auf hochster Energiestufe erhitzen. Im
Falle einer Uberhitzung, zu der es auch dann kommen kann, wenn die Flissigkeit vollstandig verdampft ist,
das Kochgeschirr niemals sofort von der Kochstelle nehmen. Die Kochstelle erst ausschalten, das Produkt
vollstdndig abkiihlen lassen und den Raum liiften. Sollte es dennoch zu einer Uberhitzung kommen, kann
sich der Boden auBen verfarben, was die Funktion jedoch nicht beeintrachtigt.

« Bei extremer Uberhitzung kann das Aluminium im Boden schmelzen und fliissig werden. In diesem
Fall diirfen Sie das Kochgeschirr niemals von der Kochstelle nehmen, um Verbrennungen durch das
fliissige Aluminium zu vermeiden. Den Herd ausschalten und das Kochgeschirr auf der Kochstelle voll-
standig abkuhlen lassen.

« Bitte verwenden Sie zum Braten bei hohen Temperaturen nur hoch erhitzbare Ole/Fette (z.B. Sonnen-
blumenél, raffiniertes Erdnussol etc.). Entwickelt das Ol/Fett Rauch, ist es bereits verbrannt und die Brat-
temperatur zu hoch. Loschen Sie einen Olbrand niemals mit Wasser — verwenden Sie eine Lschdecke
oder den passenden Deckel.

* Um beim Frittieren Verbrennungen durch tiberschdumendes Fett oder Fettspritzer zu vermeiden, benutzen
Sie das Kochgeschirr nicht zum Frittieren.
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« Kiihlen Sie einen heiBBen Glasdeckel nie mit kaltem Wasser ab, da der Deckel durch den Temperatur-
schock platzen kann und Sie sich damit gefahrden.

* Tauschen Sie beschédigte Teile sofort durch Fissler Originalersatzteile aus.

¢ Nach haufigem Gebrauch des Kochgeschirrs kann sich der Griff lockern. Zu Ihrer eigenen Sicherheit ziehen
Sie gelockerte Schrauben bitte sofort mit einem herkémmlichen Schraubendreher nach.

4. Gebrauchshinweise

* Die keramische Beschichtung Ceratal® wird auf mineralischer Basis hergestellt und ist PFAS/PTFE frei. Ein
Bratvorgang muss immer unter Verwendung von geeignetem Fett durchgefiihrt werden. Geben Sie bei jeder
Benutzung geniigend Ol/Fett das Kochgeschirr.

« Uberwachen Sie den Aufheiz- und Bratvorgang. Achtung, sollte das Ol/Fett zu rauchen beginnen, ist das Fett
bereits verbrannt und die Brattemperatur bereits zu hoch.

« Die richtige Herdeinstellung schiitzt vor Uberhitzung. Dank der bewahrten Fissler Qualitat ,Made in Germany*
ist das Aufheizen des Kochgeschirrs mit 2/3 der Herdleistung bereits fiir ein perfektes Bratergebnis aus-
reichend. So wird die hochwertige Beschichtung geschont und die Lebensdauer des Kochgeschirrs um ein
Vielfaches erhoht.

* Bei keramischen Beschichtungen lasst ein anfanglicher Antihafteffekt materialbedingt iber die Lebensdauer
nach und entspricht nicht den langlebigen Antihafteigenschaften von PTFE-Beschichtungen.

* Im Ceratal® beschichteten Kochgeschirr konnen Metallwender und Kiichenhelfer verwendet werden, sofern
diese nicht scharfkantig sind. Im beschichteten Kochgeschirr bitte nicht schneiden oder andere scharfkanti-
gen Gegenstdnde benutzen. Stark verkratztes Kochgeschirr sollte ausgetauscht werden. Um eine Uberhitzung
zu vermeiden, heizen Sie beschichtetes Kochgeschirr niemals unbeaufsichtigt oder auf hochster Stufe auf.
Beim Braten sollte eine Temperatur von 230 °C (446 °F) nicht Gberschritten werden. Kurzzeitig (bis zu 15
Minuten) sind bis 250 °C (482 °F) méglich. Auch beim Gebrauch im Backofen (nur bei Kochgeschirr mit Edel-
stahlgriffen maglich) nicht tiber 230 °C (446 °F) aufheizen und nicht die Grillfunktion nutzen.

o Stellen Sie das Kochgeschirr nach der Anwendung immer auf einen hitzebestdndigen Untersatz und nicht
direkt auf die ungeschitzte Arbeitsflache.

¢ Der dichtschlieBende Deckel kann sich beim Abkiihlen am Kochgeschirr festsaugen. Um diesen Effekt zu ver-
meiden, wischen Sie Kochgeschirr- und Deckelrand vor dem Abkiihlen bitte trocken. Zudem kénnen Sie den
Unterdruck durch nochmaliges, kurzes Erhitzen des Kochgeschirrs l&sen.

5. Herdeignung

« Fissler Kochgeschirr ist fiir Gas (auBer Kochgeschirr mit Kunststoffgriffen ohne Flammschutz oder Holzgriffen)
und Elektroherd (Masse-Kochplatte und Glaskeramik-Kochfelder) geeignet. Hat Ihr Kochgeschirr einen cooks-
tar® Allherdboden oder steht das Wort ,Induction im Bodenstempel, kann das Produkt auf dem Induktions-
herd verwendet werden. Unter bestimmten Umstdnden kann beim Induktionsherd ein Gerdusch auftreten,
das auf die elektromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Kochgeschirrs zuriick zu fithren ist.

« Bitte achten Sie bei der Benutzung des Kochgeschirrs stets auf einen sicheren und mittigen Stand auf der
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Herdplatte. Zum energiesparenden Kochen nutzen Sie stets die passende Herdplattengrofie, dabei sollte der
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs dem der Herdplatte entsprechen oder gréfer sein.
Verwenden Sie einen passenden Deckel (je nach Gericht und Zubereitungsart) und nutzen Sie die Restwarme
der Herdplatten und des Kochgeschirrs durch ein friihzeitiges Zuriick- oder Ausschalten des Herdes.

¢ Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, sollten Sie Ihr Kochgeschirr zum Versetzen immer
anheben. Fissler ibernimmt fiir daraus entstehende Schaden keine Haftung.

6. Pflege/Reinigung

« Flr eine lange Lebensdauer des beschichteten Kochgeschirrs empfehlen wir, vor dem ersten Gebrauch und
nach jedem Kochvorgang, die Reinigung per Hand mit heiem Wasser, Handspulmittel und einem weichen
Schwamm. Verwenden Sie bitte keine kratzenden oder scheuernden Reinigungsmittel. Vor jedem Gebrauch
sollten Sie das Kochgeschirr mit etwas Speise6l ausreiben.

« Flir eine optimale Bratleistung kann das beschichtete Kochgeschirr vor jedem Gebrauch mit etwas Speisedl
ausgerieben werden.

« Die Ceratal® Beschichtung ist nicht fir die Reinigung in der Spllmaschine geeignet. Wird beschichtetes Koch-
geschirr oder Kochgeschirr mit Kunststoffgriffen in die Spilmaschine gegeben, kann das die Lebensdauer
Ihres Kochgeschirrs deutlich verkirzen. Reinigen in der Spilmaschine ist deutlich aggressiver. Im Laufe der
Zeit verandert sich die Farbe der Griffe, dies beeinflusst deren Funktionalitat jedoch nicht. Das freiliegende
Aluminium kann abgetragen werden, was Einfluss auf die Funktionalitat Ihres Kochgeschirrs haben kann.

7. Gewdhrleistung und Garantie

Gewdhrleistung

« Bei Beanstandungen innerhalb der aktuellen gesetzlichen Gewdhrleistungsfrist (sofern nicht anders an-
gegeben) geben Sie bitte das Kochgeschirr zusammen mit dem Kassenbeleg an Ihren Handler zuriick oder
schicken Sie es gut verpackt direkt an den Fissler Kundenservice, s. Adresse unter 8 Service.

Ausgeschlossen von der Gewdhrleistung sind normale Verschleifierscheinungen an der Antihaftbeschichtung
sowie Schaden, die durch unsachgemafen Gebrauch entstanden sind (z.B. Uberhitzung, Verfarbung, Kratzer,
Sturz oder unsachgeméaBe Reinigung). Ebenso ausgenommen sind Gebrauchsspuren und optische Verande-
rungen, die durch Spilmaschinen-Reinigung entstanden sind.

¢ Wir weisen ausdriicklich darauf hin, dass keine Haftung fiir Schaden tibernommen wird, die aufgrund

e nicht bestimmungsgemafien Gebrauchs,

¢ unsachgemafer Behandlung,

« nichtbefolgen dieser Gebrauchs- und Pflegehinweise oder

e nicht sachgemaf durchgefiihrter Reparaturen und Ersatzteilverwendung von Fremdfirmen entstehen.
Entsprechendes gilt fiir Ersatzteile und Zubehor.
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Garantie

e Fir zahlreiche Fissler-Produkte wird gemaf den folgenden Bestimmungen eine Garantie ab Kaufdatum
ibernommen, egal in welchem Land Sie dieses gekauft haben. Wir garantieren damit, dass diese frei von
Material- und Verarbeitungsfehlern sind.

Im Garantiefall wird Fissler nach eigenem Ermessen und auf eigene Kosten das Produkt entweder reparieren
oder entsprechenden Ersatz liefern.

Anspriiche aus dieser Garantie bestehen nur, wenn und soweit
¢ das Produkt keine Schaden oder Verschleierscheinungen aufweist, die durch einen von der normalen
Bestimmung und/oder den Vorgaben gemaf Gebrauchsanleitung abweichenden Gebrauch verursacht
sind,
« das Produkt keine Merkmale aufweist, die auf unsachgemafie Reparaturen oder unsachgemafie chemi-
sche oder physikalische Einfliisse auf die Produktoberflachen zurtickzuftihren sind,
e in das Produkt kein oder nur vom Hersteller autorisiertes Zubehor eingebaut wurde.

Neben der Garantie stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die durch die Garantie nicht
eingeschrankt werden.

8. Service

Fissler GmbH

Kundenservice
Harald-Fissler-Strale 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Telefon: +49-6781-403-100

9. Entsorgung

« Bitte entsorgen Sie das Produkt sowie das Verpackungsmaterial stets gemaf den Vorschriften lhres ortlichen
Entsorgungssystems. Bei Fragen setzten Sie sich bitte mit dem zustandigen Entsorgungsunternehmen in Ver-
bindung.
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1. General information

 The instructions for use and care apply to Fissler ceramic-coated cookware.

 Read the instructions for use and care thoroughly. Improper use can lead to damage.

* Fissler cookware is suitable for cooking food in domestic settings and may only be used for these purposes.
Improper use may result in dangerous situations.

* Please keep the instructions for use and care for future reference. If you lose them, you can download them
from our website: https://www.fissler.com/

2. Before first use
* Rinse coated cookware thoroughly and boil water in it for two minutes. Apply 3 - 4 drops of oil to a paper
towel and rub it onto the inside of the cookware.

3. Safety instructions

» Cookware with plastic handles or wooden handles is not oven-safe. Handles can become hot, especially
when deep-frying or using them in the oven, but also on the cooktop. To ensure safe use, suitable hand
protection must be used. On gas cooktops, be sure to place the cookware in the center of the cooktop and
avoid flashover.

« To avoid overheating and damage due to the high performance of your stove (especially induction), never
heat the cookware unattended or on the highest setting. Furthermore, follow the stove manufacturer's
instructions for use.

 Overheating the cookware will impair the non-stick effect and may burn the coating and cause smoke.
To prevent overheating, do not heat the empty cookware on high for more than 2 minutes. In the case of
overheating, which can also result if the liquid has completely evaporated, never immediately remove the
cookware from the burner. First turn off the burner, allow the product to completely cool off, and air out the
room. Nevertheless, should overheating occur, the bottom of the cookware can become discolored on the
outside, which does not affect functionality.

 Extreme overheating can melt and liquefy the aluminum inside the base. If this happens, to avoid
burns from the liquefied aluminum, never remove the cookware from the burner. Turn off the stove and
allow the cookware to completely cool off on the burner.

« For frying, only use oils/greases suitable for high heat (e.g. sunflower oil, refined peanut oil, etc.). If the
oil/grease generates smoke, it is already burned and the frying temperature is too high. Never use water to
extinguish a grease fire — use a fire blanket or the matching lid.

* To avoid getting burned by grease foaming up or splattering while frying, do not use the cookware for deep-
frying.

* Never cool off a hot glass lid with cold water as the lid could shatter due to thermal shock and put you at
risk.

* Immediately replace damaged parts with original Fissler spare parts.

¢ The handle may loosen if the cookware is used frequently. For your own protection, immediately tighten
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loose screws using a standard screwdriver.

4. Instructions for use

* The Ceratal® ceramic coating is mineral-based and free from PFAS/PTFE. Always use suitable grease for
frying. Always use enough oil/grease when using the cookware.

* Monitor the heating and frying process. Caution, if the oil/fat starts to smoke, the grease is already burning
and the frying temperature is too high.

« Correctly adjusting the stove protects against overheating. Thanks to Fissler’s tried-and-tested “Made in
Germany” quality, the cookware only needs to be heated to medium heat (2/3) for perfect results. This
protects the high-quality coating and significantly extends the life of the cookware.

« For ceramic coatings, an initial non-stick effect decreases over the life and does not correspond with the non-
stick characteristics of PTFE coatings.

* Metal spatulas and utensils can be used in Ceratal®-coated cookware as long as they do not have sharp
edges. Do not cut food in coated cookware and do not use any sharp objects. Heavily scratched cookware
should be replaced. To avoid overheating, never heat the coated cookware while it is unattended or on the
highest setting. A temperature of 230°C (446°F) should not be exceeded when frying. Temperatures of up to
250°C (482°F) are permissible for a short period of time (up to 15 minutes). Furthermore, use in the oven
(only possible with cookware with stainless-steel handles) is also limited to 230°C (446°F) and the broil
function cannot be used.

* Always place the cookware on a heat-resistant mat after use, not directly on an unprotected countertop.

« A well-fitting lid can attach itself to the pot when cooling off (vacuum effect). To avoid this effect, dry off the
rim of the cookware and lid before allowing both to cool off. Furthermore, you can eliminate the vacuum by
briefly reheating the cookware.

5. Cooktop compatibility

« Fissler cookware is suitable for gas (except cookware with plastic handles without flame protectors or
wooden handles) and electric stoves (electric burners and ceramic cooktops). If your cookware has a
Cookstar® universal stove base or if the stamp on the bottom of the pot is marked “induction”, the product
can be used on an induction cooktop. Under certain circumstances the induction stove may make a noise
which can be attributed to the electromagnetic properties of the heat source and the cookware.

* \When using the cookware, please always make sure it has a solid position in the middle of the burner. Always
use the correct size burner for energy efficiency; the diameter of the bottom of the cookware should be the
same as or larger than the burner.

Use the correct size lid (depending on dish and cooking method) and use the residual heat of the burners
and the cookware by turning the stove down or off at an early stage.

* To avoid scratching ceramic cooktops, you should always lift your cookware when moving it. Fissler does not
assume any liability for damage resulting from this.
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6. Care/cleaning

* To ensure a long life for coated cookware, we recommend washing the product by hand using hot water, dish
soap and a soft sponge before first use and after every subsequent use. Do not use any abrasive or scouring
cleaners. You should coat the cookware with a little cooking oil before each use.

« For optimum frying performance, the coated cookware can be covered with a little cooking oil before every
use.

« Ceratal® coating is not dishwasher-safe. Putting coated cookware or cookware with plastic handles in the
dishwasher can significantly shorten the life of your cookware. Dishwasher cleaning is considerably more
aggressive. The handles may discolor over time, which does not affect their functionality. The exposed
aluminum can wear down, which can affect the functionality of your cookware.

7. Legal warranty and manufacturer’s warranty

Legal warranty

« In the event of a complaint within the current statutory warranty period (unless otherwise indicated), please
return the cookware along with the sales receipt to your retailer or send the properly packaged product
directly to Fissler Customer Service. You can find the address under 8 Service.

Normal signs of wear on the nonstick coating as well as damage due to improper use (e.g. overheating,
discoloration, scratches, dropping or improper cleaning) are excluded from warranty. Signs of wear and visual
changes due to dishwasher cleaning are also excluded.

» We explicitly point out that there is no liability for damages due to
e improper use
e improper handling
« failure to follow these instructions for use and care, or
* improper repairs or using third-party spare parts.
The same applies to spare parts and accessories.

Manufacturer’s warranty

* Numerous Fissler products are covered by a warranty from the date of purchase in accordance with the
following warranty terms, regardless of the country where the Fissler product was purchased. Therefore, we
guarantee that these are free from material or processing defects.

In the case of a warranty claim, Fissler will, in its sole discretion and at its own expense, either repair the
product or supply a suitable replacement.

Claims under this warranty are only honored if and when
10
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« the product does not have any damage or signs of wear due to use deviating from normal purposes and/
or the specifications according to the instructions for use,

« the product does not show any signs which can be attributed to improper repairs or improper chemical
or physical influences on the product surface,

 unauthorized accessories or only accessories authorized by the manufacturer were integrated into the
product.

In addition to the warranty, you are entitled to the legal warranty rights, which are not limited by this warranty.
8. Service

Fissler GmbH

Customer Service
Harald-Fissler-Strale 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Phone: +49-6781-403-100

9. Disposal
* Please always dispose of this product as well as the packaging material in accordance with your local waste

management regulations. If you have any questions, please contact the responsible waste management
services.

11
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1. Généralités

* Les consignes d’utilisation et d’entretien sont valables pour les ustensiles de cuisine a revétement céramique
de Fissler.

* Lisez entierement les consignes d’utilisation et d’entretien. Une utilisation non conforme peut causer des
dommages.

* Les ustensiles de cuisine Fissler sont destinés a la préparation de mets dans un contexte domestique et ne
doivent étre utilisés qu’a cette fin. Des risques existent en cas d’utilisation non conforme.

* Veuillez conserver les consignes d’utilisation et d’entretien. En cas de perte, vous pouvez également les
télécharger sur notre site Internet : https://www.fissler.com/

2. Avant la premiére utilisation
« Veuillez rincer soigneusement les ustensiles de cuisine a revétement et y faire bouillir de 'eau pendant deux
minutes. Versez 3 a 4 gouttes de graisse sur un torchon et utilisez-le pour frotter vos ustensiles de cuisine.

3. Consignes de sécurité

* Les ustensiles de cuisine pourvus de poignées en plastique ou en bois ne conviennent pas pour une
utilisation au four. Les poignées peuvent devenir brilantes lors d’une utilisation au four, de fritures mais
également sur les plaques de cuisson. Pour les utiliser en toute sécurité, portez impérativement une
protection adaptée pour les mains. Sur les gaziniéres, placez les ustensiles de cuisine au centre et évitez
ainsi la propagation de flammes.

« Afin d’éviter une surchauffe ou une détérioration en raison de la conductibilité élevée de votre plaque
de cuisson (en particulier & induction), ne faites jamais chauffer I'ustensile de cuisine a feu vif sans
surveillance. Veillez en outre a respecter les instructions d’utilisation du fabricant de la cuisiniére.

* Une surchauffe de l'ustensile de cuisine a une influence négative sur l'effet antiadhésif et risque de
briiler le revétement et de causer une formation de fumée. Afin d’éviter une surchauffe, vous ne devez
en aucun cas faire chauffer l'ustensile de cuisine sans aliments ni liquide pendant plus de 2 minutes a feu
vif. En cas de surchauffe, qui peut également se produire si le liquide s’est évaporé totalement, évitez de
retirer immédiatement lustensile de cuisine de la plaque de cuisson. Eteignez tout d’abord le feu de cuisson,
laissez refroidir complétement le produit et aérez la piéce. Si une surchauffe devait cependant se produire,
l'extérieur du fond peut se décolorer, ce qui n’entrave en aucun cas le bon fonctionnement.

* En cas de surchauffe extréme, ’aluminium dans le fond peut fondre et se liquéfier. Dans ce cas,
ne retirez jamais votre ustensile de cuisine de la plaque de cuisson, afin d’éviter les briilures dues
a aluminium fondu. Fteignez la cuisiniére et laissez refroidir complétement 'ustensile de cuisine sur la
plaque de cuisson.

* Pour une cuisson a hautes températures, utilisez uniquement des huiles/graisses stables aux
températures élevées (p. ex. huile de tournesol, huile d’arachides raffinée, etc.). Si 'huile/la graisse produit
de la fumée, elle est déja briilée et la température de cuisson est trop élevée. N’éteignez jamais de la
graisse en combustion avec de [’eau — servez-vous d’une couverture ignifugée ou du couvercle
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adéquat.

« Afin d’éviter les brilures dues a 'écoulement de graisse et aux projections d’huile, n’utilisez pas l'ustensile
de cuisson pour frire.

* Ne refroidissez jamais un couvercle chaud a 'eau froide, car le couvercle pourrait éclater a la suite du
choc thermique et vous mettre en danger.

* Remplacez immédiatement les éléments détériorés par des piéces Fissler d’origine.

« L a fixation de poignée peut se desserrer a la suite d’une utilisation fréquente de l'ustensile de cuisine. Pour
votre sécurité, resserrez immédiatement les vis desserrées a ’aide d’un tournevis usuel.

4. Consignes d’utilisation

« Le revétement céramique Ceratal® est fabriqué sur une base minérale et ne contient pas de PFAS (substances
per- et polyfluoroalkylées)/PTFE (polytétrafluoroéthyléne). Un processus de friture doit toujours se faire avec
une matiére grasse appropriée. Ajoutez suffisamment d’huile/de graisse dans l'ustensile de cuisine chaque
fois que vous l'utilisez.

« Surveillez le processus de cuisson et de friture. Attention, si 'huile/la graisse commence a fumer, la graisse a
déja été briilée et la température de friture est déja trop élevée.

 Le bon réglage de la cuisiniére protége contre la surchauffe. Grace a la qualité éprouvée de Fissler « Made
in Germany », chauffer l'ustensile de cuisine a 2/3 de la puissance de la cuisiniére est déja suffisant pour
obtenir un résultat de rotissage parfait. Le revétement de haute qualité est ainsi protégé et la durée de vie de
l'ustensile de cuisine est prolongée.

* Avec les revétements céramiques, un effet antiadhésif initial diminue au cours de la durée de vie en raison du
matériau et ne correspond pas aux propriétés antiadhésives durables des revétements en PTFE.

* Les spatules et accessoires de cuisine en métal peuvent étre utilisés dans les ustensiles de cuisine a
revétement céramique, a condition qu'ils ne soient pas a tranchants. Veuillez ne pas couper ou utiliser
d’autres objets tranchants dans l'ustensile de cuisson a revétement. Un ustensile de cuisine présentant
d’importantes rayures doit étre remplacé. Afin d’éviter une surchauffe, ne faites jamais chauffer a feu vif
l'ustensile de cuisine a revétement sans surveillance. Lors de la cuisson, une température de 230 °C ne doit
jamais étre dépassée. Pendant une courte période (15 minutes au maximum), il est possible d’aller jusqu’a
250 °C. Méme dans le cas d’une utilisation au four (possible uniguement avec des ustensiles de cuisine a
poignées en inox), ne chauffez jamais a plus de 230 °C et n’utilisez pas la fonction de grill.

 Aprés utilisation, placez toujours votre ustensile de cuisine sur un dessous de plat résistant a la chaleur et
pas directement sur la surface de travail non protégée.

* Le couvercle a fermeture étanche peut étre aspiré par la casserole lorsqu’il se refroidit. Pour éviter cet effet,
essuyez et séchez les rebords de l'ustensile de cuisine et du couvercle avant de les refroidir. En outre, vous
pouvez résoudre le probléme de dépression en réchauffant pendant un court instant votre ustensile de
cuisine.
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5. Cuisiniéres compatibles

« Les ustensiles de cuisine Fissler sont compatibles avec des cuisiniéres a gaz (sauf les ustensiles avec
poignées en plastique sans protection de flamme ou poignées en bois) et des plaques électriques (plaque de
cuisson massive et plaques de cuisson en vitrocéramique). Si votre ustensile de cuisine a un fond universel
cookstar®, ou si le mot « Induction » est inscrit en impression sur le fond, le produit peut étre utilisé sur la
cuisiniére a induction. Dans certaines conditions, un bruit peut étre émis sur les plaques a induction, lequel est
d aux propriétés électromagnétiques de la source de chaleur et de la batterie de cuisine.

e Lors de l'utilisation de l'ustensile de cuisine, veillez toujours a un positionnement sr et central sur la plaque
de cuisson. Pour une cuisson économe en énergie, utilisez toujours la bonne dimension de plaque de
cuisson. Le diamétre de fond de 'ustensile de cuisine doit correspondre a celui de la plague de cuisson ou
étre plus grand.

Utilisez un couvercle adéquat (selon le mets et le mode de préparation) et servez-vous de la chaleur restante
des plaques de cuisson et de l'ustensile de cuisine en réallumant et en éteignant a temps la cuisiniére.

« Afin d’éviter les éraflures sur la surface de cuisson en vitrocéramique, il est recommandé de toujours soulever
votre ustensile de cuisine pour le déplacer. Fissler n’est pas responsable des dommages en résultant.

6. Entretien/nettoyage

» Pour une longue durée de vie de 'ustensile de cuisson a revétement, nous recommandons de le nettoyer a
la main avec de 'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge douce avant la premiére utilisation et aprés
chaque cuisson. N'utilisez pas de produits nettoyant rugueux ou abrasifs. Avant chaque utilisation, il est
recommandé de frotter 'ustensile de cuisine avec un peu d’huile alimentaire.

 Pour une qualité de cuisson optimale, les ustensiles de cuisine a revétement peuvent étre frottés avant
chaque utilisation avec un peu d’huile alimentaire.

« Le revétement Ceratal® ne convient pas au lave-vaisselle. Si des ustensiles de cuisine a revétement ou des
ustensiles de cuisine avec poignées en plastique sont mis au lave-vaisselle, la durée de vie de vos ustensiles
de cuisine peut en étre sensiblement réduite. Un nettoyage au lave-vaisselle est bien plus agressif. La
couleur des poignées se modifie au fil du temps. Ceci n’a cependant pas d’effet sur leur bon fonctionnement.
aluminium exposé peut étre éliminé, ce qui peut avoir une influence sur la fonctionnalité de votre ustensile
de cuisine.

7. Responsabilité et garantie

Responsabilité

« En cas de réclamation au cours de la période légale de garantie actuelle (sauf indication contraire),
rapportez votre ustensile de cuisine ainsi que le bon d’achat a votre revendeur ou expédiez-le bien emballé

directement au SAV Fissler Kundenservice, voir adresse au point « 8. Service ».

Sont exclus des prestations de garantie les phénomeénes d’usure normaux du revétement anti-adhérent ainsi
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que les dommages causés par une utilisation non conforme (p. ex. surchauffe, décolorations, éraflures, chute
ou nettoyage non conforme). Sont également exclues de la garantie les traces d’usure et les modifications
optiques ayant été provoquées par un lavage au lave-vaisselle.

 Nous attirons expressément votre attention sur le fait que nous ne pouvons en aucun cas étre tenus pour
responsables des dommages résultant
* d’une utilisation non conforme,
* d’un maniement inapproprié,
» du non-respect de ces consignes d’utilisation et d’entretien ou
« de réparations non conformes effectuées par des sociétés extérieures ainsi que de l'utilisation de piéces
de rechange provenant de ces mémes sociétés.
Il en est de méme pour les piéces détachées et les accessoires.

Garantie

* De nombreux produits Fissler sont soumis a une garantie a compter de la date d’achat, peu importe le pays
dans lequel vous avez acheté votre produit, et conformément aux dispositions suivantes. Nous garantissons
ainsi que ces produits seront exempts de défaut de matériaux et de fabrication.

En cas de recours a la garantie, Fissler effectuera une réparation du produit ou livrera un article équivalent
selon sa volonté et a ses frais.

Les prétentions a la garantie sont uniquement valables lorsque et dans la mesure ol
* le produit ne présente aucun dommage ni signe d’usure ayant été causé par une utilisation non
conforme a l'usage prévu et/ou aux consignes du mode d’emploi,
* le produit ne présente aucune caractéristique résultant de réparations inappropriées ou d’influences
chimiques ou physiques impropres sur ses surfaces,
* aucun accessoire - sauf autorisé par le fabricant - n’a été intégré dans le produit.

En plus de la garantie, vous bénéficiez des droits de garantie légaux, qui ne sont pas limités par la garantie.
8. Service

Fissler GmbH

Kundenservice

Harald-Fissler-StraBe 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach

Téléphone : +49-6781-403-100
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9. Elimination

« Veuillez toujours éliminer le produit ainsi que le matériel d’emballage conformément aux réglementations
de votre systéme d’élimination local. Pour de plus amples informations, veuillez contacter la société de
recyclage compétente.
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1. Informacion general

« Estas instrucciones de uso y mantenimiento se refieren a las baterias de cocina Fissler con revestimiento de
ceramica.

* Lea por completo las instrucciones de uso y mantenimiento. El uso inadecuado de la bateria de cocina
podria dafarla.

* Las baterias de cocina Fissler han sido disefiados para preparar alimentos en el entorno doméstico y solo
deben emplearse para este fin. Cualquier uso inadecuado podria provocar riesgos.

 Conserve las instrucciones de uso y mantenimiento. En caso de pérdida, puede descargarlas en cualquier
momento desde nuestra web: https://www.fissler.com/

2. Antes del primer uso
« Lave bien la olla/sartén con revestimiento de ceramicay hierva agua en él durante dos minutos. Vierta 3 - 4
gotas de aceite sobre un pafio de cocina y utilicelo para frotar la olla/sartén.

3. Advertencias de seguridad

¢ No introduzca en el horno la olla/sartén con asas de pléastico o madera. Los mangos pueden calentarse,
especialmente al frefr o al usarlos en el horno, incluso en la propia placa de cocina. Para garantizar un uso
seguro, deben emplearse manoplas de proteccion adecuadas. Coloque la olla/sartén sobre el centro de la
placa para evitar la propagacion de las llamas en cocinas de gas.

« Para evitar que la olla/sartén se sobrecaliente o se dafie por la alta potencia de la placa de cocina (y, en
particular, de las placas de induccién) nunca deje el utensilio sobre la placa de cocina ni a la maxima
potencia. Siga también las recomendaciones del fabricante de la placa de cocina.

« El sobrecalentamiento de la olla/sartén podria afectar a sus propiedades antiadherentes e incluso
provocar humo si se quemara el revestimiento. Para evitar el sobrecalentamiento de la olla/sartén, nunca
la caliente a maxima temperatura durante un tiempo superior a 2 minutos sin ningtn liquido ni alimento
en su interior. Si la olla/sartén se sobrecalentase, lo que también puede ocurrir en caso de que el liquido
se evapore por completo, no retire el utensilio inmediatamente de la placa de cocina. Apague primero la
placa de cocina, espere a que la olla/sartén se enfrie y ventile la habitacion. Si, pese a todo, se produjera un
sobrecalentamiento de la olla/sartén, podrian producirse cambios de color en su base sin que esto afecte a
su funcionalidad.

« En caso de sobrecalentamiento extremo, el aluminio de la base podria llegar a derretirse. En
ese supuesto, no retire nunca la olla/sartén de la placa de cocina para evitar quemaduras con el
aluminio fundido. Apague primero la placa de cocinay espere a que la olla/sartén se enfrie por completo.

« Para freir a altas temperaturas, utilice solo grasas/aceites que puedan calentarse a altas
temperaturas (por ej. aceite de girasol, aceite refinado de cacahuete, etc.). Si el aceite o grasa desprende
humo, significa que se ha quemado y que la temperatura de coccion es demasiado alta. Nunca intente
apagar con agua las llamas provocadas por un aceite caliente, sino emplee una manta extintora o
una manta de caracteristicas similares.
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* Para evitar quemaduras por salpicaduras o derrames al freir, evite utilizar la olla/sartén para freir.

* Nunca enfrie una tapa de cristal caliente con agua fria, ya que la tapa podria explotar por el choque
térmico y ponerle en peligro.

* Cambie inmediatamente cualquier pieza dafiada por piezas originales Fissler.

* Elmango o las asas de la olla/sartén podrian aflojarse por el uso frecuente. Por su propia seguridad, apriete
inmediatamente los tornillos del mango o las asas con un destornillador convencional.

4. Instrucciones de uso

« El revestimiento ceramico Ceratal® se produce con un compuesto a base de mineralesy no contiene PFAS/
PTFE. Para frefr solo pueden utilizarse aceites o grasas adecuadas para este proceso. Vierta en cada uso la
cantidad suficiente de aceite o grasa.

« Controle siempre el proceso de coccion o calentamiento. Si el aceite o la grasa empieza a desprender humo,
esto indica que se ha quemado y que la temperatura de coccién es demasiado alta.

e La seleccion de la temperatura adecuada en la placa de cocina protege frente a un sobrecalentamiento.

La calidad Fissler «<Made in Germany» permite calentar el utensilio de cocina para un resultado perfecto
empleando solo 2/3 de la potencia de la placa de cocina. De esta forma, se protege el revestimiento y se
cuatriplica la duracion del utensilio de cocina.

* L os revestimientos ceramicos van perdiendo propiedades antiadherentes con el uso y no alcanzan la larga
duracion de los revestimientos antiadherentes de PTFE.

« En los utensilios de cocina con revestimiento Ceratal®, pueden emplearse raseras y espumaderas de metal
siempre y cuando no tengan los bordes afilados. No utilice objetos afilados ni corte sobre una olla/sartén
con revestimiento antiadherente. Una bateria de cocina muy arafiada debe reemplazarse. Nunca deje una
olla/sartén sin vigilancia sobre la placa de cocina ni los caliente a maxima potencia para evitar que se
sobrecalienten. Nunca supere una temperatura de 230 °C al frefr o asar alimentos. El producto solo puede
exponerse a altas temperaturas de max. 250 2C en periodos breves de tiempo (max. 15 minutos). Incluso
en caso de utilizacién en el horno (solo permitido con utensilios con asas de acero inoxidable) no deben
superarse los 230 9C ni debe utilizarse la funcién de parrilla (grill).

* Después de cocinar, deje siempre la olla sobre una base termorresistente y nunca directamente sobre una
encimera sin proteccion alguna.

« Las tapas de cierre hermético pueden quedarse pegadas a la olla/sartén al enfriarse. Para evitar este efecto,
seque el borde de la olla/sartén y de la tapa antes de que se enfrien. En caso necesario, puede despegar la
tapa calentando brevemente el utensilio de cocina.

5. Compatibilidad con placas de cocina

« Las ollas/sartén de Fissler son aptas para cocinas de gas (a excepcion de las ollas con asas de plastico no
termorresistentes o asas de madera) y placas eléctricas (placas eléctricas clasicas y vitroceramicas). Si su
baterfa de cocina tiene base cookstar® apta para todo tipo de placas o lleva el término «Induction» en el
sello de la base, podra utilizarlos sobre una placa de induccién. En determinadas circunstancias, las placas
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de induccion emiten un ruido provocado por las propiedades electromagnéticas de la fuente térmica y de la
olla/sartén.

* Antes de utilizar el utensilio de cocina, asegurese de que se encuentra centrado y en posicion segura sobre
la placa de cocina. Para optimizar la eficiencia energética, utilice siempre la placa con el tamafio mas
adecuado para el tamafio del utensilio de cocina teniendo en cuenta que el diametro de la base del utensilio
debe serigual o mayor que el diametro de la placa.

Utilice siempre una tapa adecuada (segtn alimentos y tipo de preparacién) y aproveche el calor residual de
la placa de la cocina y de la olla/sartén apagando la placa de cocina o retirando el utensilio de la placa antes
de completar el proceso de coccion.

* Para evitar que las placas vitroceramicas se rayen, levante la olla/sartén antes de desplazarlo. Fissler no
asume ninguna responsabilidad por los dafios que puedan producirse en las placas de cocina.

6. Limpieza y cuidados

¢ Para garantizar una larga vida (til de las baterias de cocina con revestimiento antiadherente, se recomienda
lavarlas a mano con agua caliente, lavavajillas liquido y un estropajo suave antes del primer uso y después
de cada uso. No utilice productos de limpieza abrasivos o que puedan rayar la superficie. Antes de cada uso,
frote la olla/sartén con unas gotas de aceite de cocina.

 Para garantizar los mejores resultados de coccion, se recomienda frotar la olla/sartén con unas gotas de
aceite de cocina.

« Los productos con revestimiento Ceratal® no pueden lavarse en el lavavajillas. Lavar en el lavavajillas
ollas/sartenes de cocina con revestimientos antiadherentes o con mangos/asas de pléstico puede reducir
considerablemente su vida dtil. El lavado del lavavajillas resulta mucho mas abrasivo. Con el paso del tiempo
pueden producirse cambios de color en los mangos/asas sin que esto afecte a la funcionalidad del producto.
El aluminio exterior podria desgastarse afectando a la funcionalidad del utensilio de cocina.

7. Garantia legal y comercial

Garantia legal

« En las reclamaciones realizadas dentro del plazo de garantia legal vigente (salvo que se indique lo contrario),
entregue la olla/sartén junto con el recibo de compra en el establecimiento donde la compré o enviela
directamente bien embalada al servicio de atencién al cliente de Fissler (ver direccién en el punto 8 sobre
atencion al cliente).

La garantia no cubre los desperfectos originados por el desgaste habitual del revestimiento antiadherente ni
los dafios ocasionados por un uso inadecuado (por ejemplo, por sobrecalentamiento, decoloracion, arafiazos,

cafdas o limpieza inadecuada). La garantia tampoco cubre las marcas de uso ni los cambios de aspecto
externo provocados por el lavado del utensilio en el lavavajillas.
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* Advertimos expresamente que no asumimos ninguna responsabilidad por dafios causados por:
* El uso del producto para otros fines distintos a los indicados
e £l uso inadecuado del producto
e Elincumplimiento de estas instrucciones de uso y mantenimiento
e Las reparaciones realizadas inadecuadamente y el uso de piezas de repuesto fabricadas por empresas
externas.
Esto también es aplicable a la piezas de repuesto y accesorios.

Garantia comercial

* En numerosos productos Fissler se ofrece una garantia a partir de la fecha de compra segun las siguientes
disposiciones, independientemente del pais en el que se haya adquirido el producto. De esta forma
garantizamos que no presenten ningln defecto de produccion ni de material.

En caso de garantia, Fissler podra decidir segtn su propio criterio si repara el producto o lo reemplaza por otro
asumiendo los gastos.

La garantia del producto solo cubre los dafios del producto si se cumplen las siguientes condiciones:
« £l producto no presenta dafios o signos de desgaste originados por un uso distinto al fin especificado o
el incumplimiento de las presentes instrucciones de uso y mantenimiento.
* £l producto no presenta ninguna caracteristica que haya sido originada por una reparacion inadecuada,
el uso de productos quimicos o la accion de factores fisicos sobre la superficie del producto.
* En el producto no se ha integrado ningln accesorio o componente que no sea original del fabricante.

Aparte de los derechos derivados de esta garantia, el consumidor puede ejercer los derechos garantizados por
ley sin que dichos derechos puedan verse restringidos por lo aqui dispuesto.

8. Atencion al cliente

Fissler GmbH

Departamento de atencion al cliente
Harald-Fissler-StraBe 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach (Alemania)
Teléfono: +49-6781-403-100

9. Informacion medioambiental
* Deseche el producto y el material de embalaje de conformidad con la normativa de residuos vigente a nivel
local. Ante cualquier duda, dirfjase al organismo competente en materia de residuos de su localidad.
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1. Informazioni generali

* Leistruzioni per l'uso e la manutenzione si applicano alle pentole rivestite in ceramica di Fissler.

e Leggere interamente le istruzioni per l'uso e la manutenzione. Un uso improprio puo essere causa di danni.

* Le pentole Fissler sono idonee alla preparazione di pietanze per consumo domestico e possono essere
utilizzate esclusivamente a tale scopo. Un eventuale utilizzo improprio pud essere causa di pericoli.

* Si prega di conservare le istruzioni per 'uso e la manutenzione. In caso di smarrimento, le presenti istruzioni
per l'uso sono disponibili anche sul nostro sito Internet: https://www.fissler.com/

2. Prima del primo utilizzo
* Si prega di sciacquare a fondo le pentole rivestite e di bollirvi dell’acqua per due minuti. Versare 3 - 4 gocce
di grasso su un panno da cucina e strofinare le pentole.

3. Avvertenze di sicurezza

* Le pentole con manici in plastica o in legno non sono adatte all'uso in forno. In particolar modo quando si
frigge, si cuoce in forno o sul piano di cottura, i manici possono diventare molto caldi. Per garantire un uso
sicuro, utilizzare guanti protettivi adeguati. Se si utilizza un piano di cottura a gas, collocare la pentola al
centro ed evitare che la fiamma si propaghi lateralmente.

« Per evitare surriscaldamenti e danni dovuti all’elevato rendimento del piano di cottura (in particolar modo
quello a induzione), non riscaldare mai le pentole senza sorvegliarle e/o a fuoco alto. Rispettare inoltre
le istruzioni per l'uso del produttore del piano di cottura.

« Il surriscaldamento della pentola compromette il suo effetto antiaderente, pud bruciare il rivestimento
e provocare la propagazione di fumo. Per evitare il surriscaldamento, non riscaldare le pentole per pit di
2 minuti senza cibo né liquidi a fuoco alto. In caso di surriscaldamento, che puo verificarsi anche quando
il liquido & completamente evaporato, non togliere mai immediatamente le pentole dal piano cottura.
Spegnere dapprima il piano cottura, far raffreddare completamente il prodotto e ventilare la stanza. Se
ciononostante dovesse verificarsi un surriscaldamento, € possibile che il fondo si scolorisca esternamente,
senza compromettere tuttavia il funzionamento della pentola.

* In caso di surriscaldamento estremo, I’alluminio presente nel fondo pud sciogliersi e liquefarsi.

In questo caso, non togliere mai la pentola dal piano cottura per evitare ustioni provocate
dall’alluminio liquido. Spegnere il fornello e far raffreddare completamente la pentola sul piano cottura.

« Si prega di utilizzare solo oli/grassi altamente riscaldabili (ad es. olio di semi di girasole, olio di arachidi
raffinato, ecc.) per cuocere ad alte temperature. Se 'olio/il grasso produce fumo, vuol dire che é gia bruciato
e la temperatura di cottura € troppo elevata. Non spegnere mai l'olio che brucia con l’acqua: utilizzare
una coperta antincendio o ’'apposito coperchio.

« Per evitare ustioni dovute al grasso che bollendo trabocca o spruzza durante la frittura, non versare quantita
d’olio eccessive nella pentola.

* Non raffreddare mai un coperchio di vetro caldo con acqua fredda, poiché questo potrebbe esplodere a
causa dello shock termico, mettendo cosi in pericolo ['utente.
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« Sostituire immediatamente le parti danneggiate con pezzi di ricambio Fissler originali.
« L'uso frequente delle pentole puo far allentare i manici. Per la propria sicurezza, si prega di stringere
immediatamente le viti allentate con 'ausilio di un comune cacciavite.

4. Istruzioni per l'uso

« |l rivestimento in ceramica Ceratal® viene prodotto su base minerale ed é privo di PFAS/PTFE. La cottura deve
essere effettuata sempre utilizzando un grasso idoneo. Versare una quantita sufficiente di olio/grasso nelle
pentole ad ogni utilizzo.

* Monitorare il processo di riscaldamento e di cottura. Attenzione, se l'olio o il grasso producono fumo,
l'alimento é gia bruciato e la temperatura di cottura € troppo elevata.

* La corretta regolazione del piano cottura protegge dal surriscaldamento. Grazie alla comprovata qualita
Fissler ,Made in Germany®, il riscaldamento delle pentole con 2/3 della potenza del piano cottura € gia
sufficiente per un perfetto risultato di cottura. In questo modo, si preserva il rivestimento di alta qualita e si
prolunga notevolmente la durata di vita delle pentole.

« Nei rivestimenti in ceramica, l'effetto antiaderente iniziale diminuisce nel tempo a causa del materiale, e non
corrisponde alle durevoli caratteristiche di antiaderenza dei rivestimenti in PTFE.

« Nelle pentole con rivestimento in Ceratal®, & possibile utilizzare palette metalliche e utensili da cucina
fintanto che non siano appuntiti. ® Non tagliare nelle pentole rivestite o non utilizzare oggetti affilati. Le
pentole molto graffiate devono essere sostituite. Per evitare surriscaldamenti, non riscaldare mai le pentole
rivestite senza sorvegliarle o al massimo livello di potenza. Durante la cottura, non superare mai una
temperatura di 230 °C. Per brevi lassi di tempo (fino a 15 minuti) & possibile arrivare fino a 250 °C. Anche
nell'uso nel forno (possibile solo con le pentole con manici in acciaio inox) non superare i 230 °C e non
utilizzare la funzione grill.

* Dopo l'uso, collocare sempre la pentola su un supporto termoresistente e non direttamente sulla superficie
di lavoro non protetta.

« |l coperchio a chiusura ermetica puo rimanere attaccato alla pentola durante il raffreddamento. Per evitare
questo effetto, asciugare il bordo della pentola e del coperchio prima di farli raffreddare. E inoltre possibile
rilasciare il vuoto riscaldando brevemente di nuovo le pentole.

5. Compatibilita con il piano cottura

« Le pentole Fissler sono adatte all'utilizzo su gas (tranne le pentole con i manici in plastica senza protezione
antincendio o con manici di legno) e su piani cottura elettrici (piastre classiche di cottura e piastre in
vetroceramica). Se il vostro prodotto presenta un fondo cookstar® adatto a tutti i tipi di piani cottura o se
arreca la parola “Induction® sul marchio riportato sul fondo, allora pud essere utilizzato su un piano cottura
ad induzione. In determinate circostanze, il piano cottura ad induzione pud emettere un rumore che ¢ da
ricondurre alle proprieta elettromagnetiche della fonte di calore e delle pentole.

 Durante l'uso delle pentole, assicurarsi sempre che siano appoggiate in modo sicuro e centrate sulla piastra
di cottura. Per risparmiare energia durante la cottura, utilizzare sempre piastre di dimensioni adatte: il
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diametro del fondo della pentola dovrebbe coincidere o essere superiore a quello del piano cottura.
Utilizzare un coperchio adatto (a seconda del piatto e del tipo di preparazione) e utilizzare il calore residuo
delle piastre di cottura e delle pentole abbassando tempestivamente o spegnendo i fornelli.

« Per evitare di graffiare un piano cottura in vetroceramica, si consiglia di sollevare sempre le pentole per
spostarle. Fissler non si assume la responsabilita per danni derivanti da quanto descritto in precedenza.

6. Manutenzione/Pulizia

* Per garantire una durata di servizio prolungata delle pentole rivestite, consigliamo di lavarle a mano con
acqua calda, detersivo e una spugna morbida prima del primo utilizzo e dopo ogni cottura. Si prega di non
utilizzare detergenti abrasivi o graffianti. Prima di ogni uso, strofinare le pentole con un po’ di olio da cucina.

 Per una cottura ottimale, é possibile strofinare le pentole con rivestimento antiaderente con un po’ di olio
alimentare prima di ogni uso.

« |l rivestimento in Ceratal® non & idoneo per il lavaggio in lavastoviglie. Se si mettono in lavastoviglie
le pentole con rivestimento antiaderente o le pentole con i manici in plastica, & possibile che si riduca
sensibilmente la vita di servizio delle vostre pentole. La pulizia in lavastoviglie & decisamente pil aggressiva.
Con il passare del tempo, il colore dei manici si modifica, senza che tuttavia il funzionamento ne sia
influenzato. E possibile che I'alluminio scoperto si logori, il che pud ripercuotersi sulla funzionalita delle
vostre pentole.

7. Garanzia legale e garanzia commerciale

Garanzia legale

« In caso di reclami entro il termine di garanzia vigente (ove non diversamente specificato), si prega di
restituire le pentole al proprio rivenditore insieme allo scontrino fiscale o di spedirle ben imballate
direttamente al servizio di assistenza clienti Fissler, all'indirizzo indicato al punto 8 Assistenza.

Sono esclusi dalla garanzia i normali segni di usura del rivestimento antiaderente e i danni causati dall’'uso
improprio (ad es. surriscaldamento, scolorimento, graffi, cadute o pulizia impropria). Sono altresi esclusi i
segni dell’uso e le variazioni ottiche derivate dalla pulizia in lavastoviglie.

 Facciamo espressamente presente che non ci assumiamo alcuna responsabilita per danni causati da:
¢ uso non conforme alla destinazione d’uso;
« trattamento scorretto;
e inosservanza delle presenti istruzioni per 'uso e la manutenzione;
* riparazioni eseguite in modo non conforme e utilizzo di pezzi di ricambio di aziende terze.
Lo stesso vale per i pezzi di ricambio e gli accessori.

Garanzia commerciale
23
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 Per molti prodotti, Fissler fornisce pertanto una garanzia in conformita con le seguenti condizioni a partire
dalla data di acquisto, indipendentemente dal Paese in cui sono stati acquistati. Garantiamo in tal modo che
essi siano esenti da difetti di materiale o di lavorazione.

In caso di ricorso alla garanzia, Fissler procedera alla riparazione o alla debita sostituzione a propria
discrezione e a proprie spese.

I reclami in base a questa garanzia sussistono solo se e nella misura in cui
« il prodotto non presenta danni o segni di usura causati da un uso diverso dalla normale destinazione
d’uso e/o dalle disposizioni secondo le istruzioni per l'uso;
« il prodotto non presenta alcuna caratteristica che possa essere attribuita a riparazioni improprie o ad
influssi chimici o fisici impropri sulle superfici del prodotto;
« nel prodotto non sono stati installati accessori o solo accessori autorizzati dal produttore.

Oltre alla garanzia, valgono i diritti di garanzia previsti per legge, che non sono limitati dalla garanzia.
8. Assistenza

Fissler GmbH

Assistenza clienti
Harald-Fissler-Strale 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Telefono: +49-6781-403-100

9. Smaltimento
* Si prega di smaltire sempre il prodotto e il materiale da imballaggio conformemente alle disposizioni

del sistema di smaltimento locale. In caso di domande, si prega di mettersi in contatto con l'azienda di
smaltimento competente.

24

159-220-00-921_GAL_ceramic_FINAL.indd 24 20.01.2022 12:47:14



O w
1. Algemeen

¢ De gebruiks- en onderhoudsinstructies gelden voor keramisch kookgerei van Fissler.

e |ees de gebruiks- en onderhoudsinstructies volledig door. Ondoelmatig gebruik kan tot beschadiging leiden.

« Fissler kookgerei is bedoeld voor de bereiding van gerechten in privéhuishoudens en mag alleen voor deze
doeleinden worden gebruikt. Bij ondoelmatig gebruik kunnen gevaren ontstaan.

* Bewaar de gebruiks- en onderhoudsinstructies. Bij verlies kunt u deze ook downloaden van onze website:
https://www.fissler.com/

2.Voor de eerste ingebruikname
» Was het gecoate kookgerei grondig af en kook het twee minuten met water uit. Druppel 3-4 druppels vet op
een stuk keukenpapier en wrijf het kookgerei daarmee in.

3. Veiligheidsinstructies

» Kookgerei met kunststof grepen of houten grepen is niet geschikt voor gebruik in de oven. Vooral tijdens het
frituren, het gebruik in de oven, maar ook op het fornuis kunnen de grepen heet worden. Gebruik geschikte
bescherming voor de handen om een veilig gebruik te waarborgen. Plaats het kookgerei in het midden en
voorkom dat vlammen bij gasfornuizen kunnen overslaan.

« Verwarm het kookgerei nooit zonder toezicht of op het hoogste niveau om oververhitting en
beschadiging door het hoge vermogen van uw fornuis (vooral bij inductie) te voorkomen. Neem ook de
gebruiksaanwijzing van de fabrikant van de kookplaat in acht.

« Oververhitting van het kookgerei kan de antiaanbaklaag aantasten en de coating verbranden,
waardoor rookontwikkeling ontstaat. Om oververhitting te voorkomen mag het kookgerei niet langer dan
2 minuten zonder voedsel of vloeistof op de hoogste stand worden verhit. In geval van oververhitting die ook
kan ontstaan als de vloeistof volledig is verdampt: haal het kookgerei nooit direct van de kookplaat. Schakel
eerst de kookplaat uit, laat het product volledig afkoelen en ventileer het vertrek. Bij oververhitting kan de
bodem verkleuren, dit heeft echter geen invioed op de werking.

« Bij extreme oververhitting kan het aluminium in de bodem smelten en vloeibaar worden. In dit geval
mag u het kookgerei nooit van de kookplaat halen om brandwonden door het vloeibare aluminium te
voorkomen. Schakel het fornuis uit en laat het kookgerei volledig afkoelen op de kookplaat.

* Maak voor het bakken op hoge temperaturen alleen gebruik van olie en vet dat sterk kan worden
verhit (bijv. zonnebloemolie, geraffineerde pindaolie etc.). Als de olie/het vet gaat roken, is het verbrand en
is de baktemperatuur te hoog. Blus brandende olie nooit met water — gebruik een blusdeken of een
passend deksel.

* Om brandwonden door overlopend vet of vetspatten te voorkomen, mag het kookgerei nooit worden
gebruikt om te frituren.

* Koel een heet glazen deksel nooit af met koud water. Het deksel kan door de temperatuurschok barsten
en u in gevaar brengen.

« Vervang beschadigde onderdelen direct door originele reserveonderdelen van Fissler.
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 Na veelvuldig gebruik van het kookgerei kan de greep los gaan zitten. Draai voor uw eigen veiligheid de
losgeraakte schroeven onmiddellijk weer vast met een normale schroevendraaier.

4. Gebruiksinstructies

¢ De keramische coating Ceratal® wordt gemaakt op minerale basis en is PFAS/PTFE-vrij. Bakken of braden
moet altijd met geschikt vet worden uitgevoerd. Gebruik altijd voldoende olie/vet in het kookgerei.

« Controleer het opwarmen en braden. Let op: als de olie/het vet begint te roken, is het vet al verbrand. De
temperatuur is al te hoog.

* De juiste instelling van het fornuis biedt bescherming tegen oververhitting. Dankzij de beproefde Fissler-
kwaliteit ‘Made in Germany’ is het voor een perfect bakresultaat al voldoende als het kookgerei met 2/3 van
het fornuisvermogen wordt opgewarmd. Zo wordt de hoogwaardige coating ontzien en neemt de levensduur
van het kookgerei aanzienlijk toe.

* Bij keramische coatings neemt een anti-aanbakeffect vanwege het materiaal na verloop van tijd af en is het
effect niet vergelijkbaar met de duurzame anti-aanbakeigenschappen van PTFE-coatings.

« In kookgerei met Ceratal®-coating kunnen metalen spatels en keukenhulpjes worden gebruikt, voor
zover deze geen scherpe randen hebben. Snijd niet in gecoat kookgerei en gebruik geen andere scherpe
voorwerpen. Kookgerei met veel krassen moet worden vervangen. Verwarm het gecoate kookgerei nooit
zonder toezicht of op het hoogste niveau om oververhitting te voorkomen. Tijdens het bakken mag een
temperatuur van 230 °C niet worden overschreden. Gedurende korte tijd (tot max. 15 minuten) is een
temperatuur tot 250 °C mogelijk. Verwarm ook bij het gebruik in de oven (alleen mogelijk bij kookgerei met
roestvrijstalen handgrepen) niet boven 230 °C en gebruik de grillfunctie niet.

« Plaats het kookgerei na gebruik altijd op een hittebestendige ondergrond en niet direct op het
onbeschermde aanrechtblad.

* Het stevig sluitende deksel kan zich bij het afkoelen aan het kookgerei vastzuigen. Om dit effect te
voorkomen, veegt u voor het afkoelen de rand van het kookgerei en van het deksel even droog. U kunt het
vaculim ook opheffen door het kookgerei opnieuw kort te verwarmen.

5. Geschiktheid van het fornuis

« Kookgerei van Fissler is geschikt voor gas- (behalve kookgerei met kunststof grepen zonder vlambescherming
of houten grepen) en elektrische fornuizen (elektrische kookplaat en keramische kookplaten). Als uw
kookgerei een cookstar® allround-bodem heeft of als het woord ‘Induction’ op de bodem van de pan is
gestempeld, kan het product op de inductiekookplaat worden gebruikt. Onder bepaalde omstandigheden
kan bij een inductiekookplaat een geluid ontstaan dat terug te voeren is op de elektromagnetische
eigenschappen van de kookplaat en het kookgerei.

« Zorg er bij het gebruik van het kookgerei altijd voor dat het stevig en in het midden van de kookplaat
staat. Gebruik voor energiebesparend koken altijd de kookplaat met de juiste afmetingen, waarbij de
bodemdiameter van het kookgerei overeen moet komen met of groter moet zijn dan de kookplaat.
Gebruik een geschikt deksel (afhankelijk van het gerecht en de bereidingswijze) en gebruik de restwarmte
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van de kookplaten en het kookgerei door het fornuis op tijd lager of uit te zetten.
* Om krassen op een keramische kookplaat te voorkomen, dient u uw kookgerei altijd op te tillen om het te
verplaatsen. Fissler is niet aansprakelijk voor gevolgschade.

6. Verzorging/reiniging

* Voor een lange levensduur van het gecoate kookgerei raden wij aan om voor de eerste ingebruikname en na
het koken het kookgerei handmatig met warm water, afwasmiddel en een zachte spons te reinigen. Gebruik
geen krassende of schurende reinigingsmiddelen. Voor elk gebruik dient u het kookgerei met wat spijsolie
schoon te wrijven.

 Voor optimale prestaties kan het gecoate kookgerei voor elk gebruik met wat spijsolie worden ingewreven.

¢ De Ceratal®-coating is niet geschikt voor reiniging in de vaatwasser. Als gecoat kookgerei of kookgerei met
kunststof handgrepen in de vaatwasser wordt geplaatst, kan dit de levensduur van uw kookgerei aanzienlijk
verkorten. Reinigen in de vaatwasser is merkbaar agressiever. Na verloop van tijd verandert de kleur van
de handgrepen, maar dat heeft geen invioed op de functionaliteit ervan. Het blootliggende aluminium kan
verslijten, wat invloed kan hebben op de functionaliteit van uw kookgerei.

7. Waarborg en garantie

Waarborg

« In geval van klachten binnen de huidige wettelijke garantieperiode (tenzij anders vermeld), geeft u het
kookgerei samen met de kassabon aan uw verkoper terug of stuurt u het, goed verpakt, rechtstreeks naar de
Fissler-klantenservice, zie het adres onder 8. Service.

Van de waarborg uitgesloten zijn normale sporen van slijtage op de anti-aanbaklaag en schade die is
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik (bijv. oververhitting, verkleuring, krassen, vallen of verkeerde reiniging).
Ook uitgezonderd zijn gebruikssporen en optische veranderingen die zijn ontstaan als gevolg van reiniging in
de vaatwasser.

 \Wij wijzen u er uitdrukkelijk op dat wij geen aansprakelijkheid aanvaarden voor schade die het gevolg is van
* oneigenlijk gebruik,
¢ onjuiste behandeling,
¢ negeren van deze gebruiks- en onderhoudsinstructies of
» ondeskundig uitgevoerde reparaties en het gebruik van reserveonderdelen van externe bedrijven.
Hetzelfde geldt voor reserveonderdelen en accessoires.

Garantie
« Voor talloze Fissler-producten verlenen wij in overeenstemming met de volgende bepalingen een garantie
vanaf aankoopdatum, ongeacht in welk land u dit product heeft gekocht. Daarmee garanderen wij dat deze
27
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producten geen materiaal- of verwerkingsfouten hebben.

In garantiegevallen zal Fissler naar eigen goeddunken en voor eigen rekening het product repareren of een
passende vervanging leveren.

Er bestaat alleen een recht op garantie, voor zover
« het product geen schade of slijtage vertoont, die veroorzaakt wordt door een gebruik dat afwijkt van
normaal gebruik en/of van het gebruik volgens de voorschriften in de gebruiksaanwijzing,
« het product geen kenmerken vertoont die terug te voeren zijn op onvakkundige reparaties, onjuiste
chemische of fysieke invloeden op het oppervlak van het product,
« in het product geen of uitsluitend door de fabrikant geautoriseerd toebehoren werd geintegreerd.

Naast de garantie heeft u het recht op wettelijke garantie, die niet wordt beperkt door de garantie.
8. Service

Fissler GmbH

Klantenservice
Harald-Fissler-Strale 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
Telefoonnr.: +49-6781-403-100

9. Afvoer
* Gooi het product en het verpakkingsmateriaal altijd weg in overeenstemming met de lokale voorschriften
voor afvalverwerking. Neem bij vragen contact op met het verantwoordelijke afvalverwerkingsbedrijf.
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1. O6wasn nudopmaums

* YKa3aHus No aKCnayatauum 1 yxoay AencTBUTENbHbI A KYXOHHOM nocybl duccnep ¢ Kepammuyeckim
NOKpbITUEM.

* BHUMATEAbHO NOMHOCTLIO NPOYMTANTE YKa3aHUsA N0 IKCNAyaTaLum 1 yxoay. icnonb3osaHue He no
HA3HAYEHUIO MOXET NPUBECTU K NOBPEM/AEHNMIO.

 KyxoHHas nocyaa ®uccnep npeaHasHadexa Ans npurotoBaeHus efbl Npy JOMallHeM UCNOoNb30BaHUM 1
MOXET NPUMEHSATHLCA TONLKO C JAHHOM LieNbio. MpU UCNONb30BaHMK He N0 Ha3HaYeHMIo MOryT BO3HMKATH
onacHble CUTyaLum.

* [pOoCKM COXPaHATb YKa3aHus Mo IKCNayaTauum 1 yxoay. B cnydae yrepu oHU AOCTYNHbI AN CKAYMBAHUA Ha
Hallem uHTepHeT-cainTe: https://www.fissler.com/

2. Mepea nepBbIM NpUMeEHeHUEM
* KyxoHHYI0 NOCyAly C NOKPBITYEM TLIATENBHO NPOMONTE M MPOKUNATUTE C BOAOW 1BE MUHYTHI. KanHuTe Ha
KYXOHHOE MOJIoTeHLE 3 - 4 Kannw Kupa 1 pasoTpuTe ero no KyxoHHOM Nocyae.

3. YkasaHus no 6esonacHocTu

 KyxoHHas nocyaa ¢ n1actMacCoBbiMU UK AEPEBAHHBIMI PyYKaMU HE MPUTOAHA ANA MCMO/b30BAHNSA B
AyX0BOM LUKady. Mpex e Bcero npu obxapreaHiny Bo hpuTiope, NCNonb30BaHNK B yX0BOM WKady, HO
TaKIKe 1 Ha BAPOYHOI NaHeNM PyYKU MOryT HarpesaTbes. [ins obecrnedeHuns 6€30nacHoro 1Cnob3oBaHus
Heo6X0AMMO NPUMEHATL NOAXOAALLYIO 3aLMTy ANns pyK. CTaBbTe KyXOHHYIO NOCYAy N0 UEHTPY 1 He
[0MYyCKaliTe, YTo6bl MNaMs Ha ra30BbiX NAMUTaX BBIXOAMNO 3a Kpail nocyapl.

* YT06bI He A0MNYCTUTL Neperpes v NoBpeEkAeHNEe U3-3a BbICOKOM 3P MEKTUBHO MOLLHOCTY BaLlei
nAuThl (0COBEHHO MHAYKUMOHHOI), HUKOTAA He HarpeBaiTe KyXoHHyI0 nocyay 6e3 npucmorpa 1 Ha
MaKCMManbHOM MOLWHOCTM. [TOMMUMO 3T0ro, cobnioaalTe pyKOBOACTBO NO KCMAyaTaLuu OT NPOU3BOAUTENS
NAUTHI.

* [leperpeB KyXOHHOM NOCYAbI OTPMLATENLHO BAUSAET HA AHTUNPUTapHbIe CBOVCTBA U MOXKET MPUBECTH K
NporopaHnio aHTUNPUrapHOro MOKPbITUA U 06pa30BaHMI0 AbIMA. YTOObI NCKIIOUNTL NEPETPEB, KYXOHHYIO
nocyay MOXHO HarpesaTb Ha MaKCUManbHOM MOLIHOCTM 6e3 NPOAYKTOB MV KMAKOCTU He Gonee 2 MUHYT.

B cnydae neperpesa, K KOTOPOMY MOMET MPUBECTY NONHOE BbIKUNAHNE HUAKOCTH, HUKOTAA HE CHUMalTe
KYXOHHYIO Mocyzy ¢ KOHOPKM HeMeaneHHo. BHauane BbIkniouuTe KOHMOPKY, AaiTe U3AENNI0 MONHOCTBIO
OCTbITb U NPOBETPUTE NOMeLLEeHNe. ECn Bce-Taku neperpes Npou3oLLen, TO JHO MOKET C BHELLHE CTOPOHBI
W3MEHWTb LBET, YTO, OfHAKO, He BNMAET Ha DYHKLUMOHABHOCTb NOCYAbI.

* [Ipy 3KCTpeManbHOM neperpeBe anioMUHUI B AHE MOXET NNaBUTbCA U CTAHOBUTLCSA XKUAKUM. B 3Tom
C/lyyae HUKOTAa Henb3s 6paTb KYXOHHYI NOCYAY C NAUTbI, YTOGbI N36eXaTb 0XOroB pacniaBieHHbIM
anOMUHUEM. BbIKNIOYUTL NANTY U AATb KyXOHHO NOCY/E NOMHOCTBIO OCTHITb Ha KOH(OPKE.

* licnonb3yiite ANs XapKuU NPU BbICOKMX TEMNEpaTypax ToNIbKO Macna/Kupbl, JonycKaolme cuibHoe
HarpeBaHue (Hanp. NoACONHEYHOE Maco, paMHUPOBAHHOE apax1MCcoBOe Macao M T. ). Ecinm macno/wup
BbIIENIAET AbIM, TO OHU NMOATOPENH 1 TeMMnepaTypa HapKu CIMLLKOM BbicoKas. HUKOraa He TywuTe ropsiee
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Macno ¢ NOMOLLbI0 BOAbI — UCMONb3YiATe NPOTUBONOMXAPHOE NOKPbIBANO UAN NOAXOAALLYIO KPbILUKY.

* Y0661 NpK 06KapMBaHUM BO DpHUTIOpE He 06eUbCA GPBI3ralolimM UK NEHALLMMCS KUPOM, HUKOTAA He
MCNOMb3yNTE KYXOHHYIO nocyay Ans 06xapuBaHus Bo hpuTiope.

* Hukorpa He oxnaxaaiite ropsayyto CTEKIAHHYIO KPbILWKY XONOAHOM BOAOIA, TaK KaK 13-3a
TEMMEpPaTYPHOTO LLIOKa KPbILLIKa MOXET TPECHYTb U 3TUM NOABEPTHYTL Bac onacHocTy.

* HemepieHHO 3ameHsATe NOBPeXAeHHble eTanu, UCNOb3ys OPUrMHANbHbIE 3anacHble YacTn
duccnep.

* [Ipy 4aCTOM MCMONB30BAHMM NOCYAbI KPEMEHME PYUYKN MOKET 0CnabHyTh. [Ins Balei cobcTBeHHOM
6e30MacHOCTV Cpasy e NOATATUBANTe 0cnablme BUHTbI C NOMOLYbIO 06bIYHO OTBEPTKU.

4. YKkasaHua no akcnnyarauum

* Kepamuueckoe nokpbitve Ceratal® (Kepatasn) U3roTaBanBaeTcs Ha MUHeEPanbHOW OCHOBE U He COiepyuT
nep- 1 NondTOpanKkUbHbIX BellecTs/nonuteTpadTopaTuaeHa. [poLecc apeHus Bcerna oMKeH
NPOW3BOANTLCA C UCMOMb30BAHMEM NOAXOAALLErO KMpa. [PU Kak/aom 1Cnonb3oBaHuK fobaBnaiiTe
[l0CTaTOYHOE KONMMYECTBO Macha/}upa Ha KyxoHHyIo Nocyay.

* KOHTpONMpyinTe Npouecc HarpeBaHus v apeHus. BHrMaHue: Kak TONbKO pacTUTeNbHOe Macio Uav Xup
HayMHaerT BbIAeNATb [bIM, 3TO 03HAYAET, YTO YCTAaHOBEHHAA TeMMepaTypa ye CIMLWKOM BbICOKA U Macno
(3ku1p) npuropeno.

* [IpaBMnbHan HAaCTpOMKa NAUTLI NpeoXpaHAeT OT Neperpesa. bnarogaps ucnbitaHHoMy Kadecty Puccnep
,CaenaHo B lfepmaHun®, Harpesa KyXOHHOM NAKTH yiKe Npu 2 /3 MOLWIHOCTW NAUTHI A0CTAaTOYHO ANS
NPeBOCXOHOr0 pe3ysbrara wapeHus. Takum 06pas3om obeperaeTcs BbICOKOKAYeCTBEHHOE NOKPLITIE, @ CPOK
CNyKObl KYXOHHO NOCY/bl YBEANYMBAETCH MHOTOKPATHO.

* B KEpaMUYeCKMX NOKPLITUAX Ha4asbHbl aHTUNPUrapHbIFA 3hMEKT B TeUEHUE CPOKA CYHKObI CHUKAETCA
B CBA3M CO CBOMCTBAMM MaTepvana U He COOTBETCTBYET J0NITOBPEMEHHbBIM aHTUNPUrapHbIM CBOMCTBAM
nonnTeTPadTOP3ITUNEHOBBIX MOKPBITUIA.

 [Ins kyxoHHOW nocyasl ¢ nokpbiTuem Ceratal® MOXHO MCNONBb30BaTL METANNMYECKME NIONATKU 1 ApYyTre
KYXOHHble NPUHAANEKHOCTH, €CIN OHU HEe UMEIOT OCTPLIX rpaHeit. He pexbre B NOCYAe C NOKPBITUEM U He
NCNONB3YNTE APYrUX NPEAMETOB C OCTPbIMU rpaHAMU. CUIBHO NoLapanaHHyo KyXOHHYI0 nocyay cheayet
3aMeHUTb. YT0ObI He A0NYCTUTh NeperpeBa, HUKOTAa He HarpeBaiTe KyXOHHYIO NOCYAy C NOKpbITUeM 6e3
NPUCMOTPa UK Ha MaKCUManbHOR MOLLHOCTY. IpK apKe Temnepartypa He J0/MKHa npesbiwars 230 °C.
KpatkoBpemeHHo (10 15 MuHyT) Aonyckaetcs Harpes 40 250 °C. Takke npu UCMo/b30BaHWN B IyXOBOM
wKady (nonycKkaetcs TonbKO ANS NOCYAbI C Py4KAMM 13 BLICOKOKAYECTBEHHOM CTaNn) He HarpesaTb Bbille
230 °C 1 He ncnonb3oBaTb hyHKUMIO TPUAS.

* CTaBbTe KyXOHHYI0 NOCYyAly NOC/e UCNONb30BaHWA BCEra Ha XaponpoyHyio NOACTaBKY, a He
HENOCPeACTBEHHO Ha He3allMLLEeHHYI0 paboyyio NOBEPXHOCTb.

¢ [110THO NPUrHaHHAas KPbILUKa NPpY OCThIBAHKU MOXET NPUCOCATCA K KyXOHHOM nocyze. YTobsl
npefoTBpaTUTh 3TOT 3hMEKT, Nepes OXNaXAeHeM NPOTPUTE HACYXO KYXOHHYIO MOCYaAY U 060A0K KPbILWKU.
Kpome Toro, Bel MoXeTe yCTpaHuTb BakyyM, eLLie pa3 Hefjonro pasorpes KyXOHHYIO NOCYAY.
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5. MMpUrogHOCTb NAMUTHI
 KyxoHHas nocyaa ®uccnep npurogHa ans rasosbix (Kpome nocyzbl C NNACTMACcCOBbIMU pyyKamm 6e3 3aLuThl
OT MNAMEHV UAN C 1EPEBAHHBIMU PYYKAMM) 1 3NEKTPONNNT (CTanbHbIE MAHENN 1 CTEKIOKEPaMUYECKIe
naHenw). Eciu y Batwein nocyasl AHO Ans MoGbix NanT cookstar® uam Ha AOHHOM LTAMMe KacTpionu ecTb
CnoBo ,Induction®, M3genue MOXeT UCNONb30BATLCA Ha MHAYKLUMOHHOW nauTe. Mp1 OnpefeneHHbIX YCI0BUAX
Ha MHAYKUMOHHOW NANTE MOMET CO3/aBaThCA LUYM, CBA3AHHbIN C 3NEKTPOMATHUTHBIMI CBOCTBAMM
WCTOYHIMKA HarpeBa 1 KyXOHHOM NOCY/bl.
Mpw UCNOL30BAHMN KYXOHHOM MOCY/bl MOCTOSHHO CReauTe, YTo6bl OHa CTabusbHO pacnonaranacs no
LEHTPY KOHMOPKN. [ 3KOHOMIM 3HEPTUM NP TOTOBKE BCErAa UCMONb3YITe NOAXOAALLMIA pasmep
KOHOPKM, NPY 3TOM ANAMETP /1HA KyXOHHO NOCY/Ibl JOMKEH COOTBETCTBOBATH AUAMETPY KOH(OPKM UM
GbiTb GonbLLE.
Vcnonb3yiiTe NoaxoasLiyio Kpbilky (B 3aBMCMMOCTY OT 6104a U CMocoba roTOBKI) U 3aAeNCTBYATe
0CTaToOYHOE TeMnNo KOH(MOPOK 1 KYXOHHOI NOCY/bl, 3apaHee YMEeHbLUAs MOLHOCTb UV BbIKAIOYAs MANTY.
Y7066 NPEAOTBPATUTL Li@PanHbl Ha CTEKNIOKEPAMMUYECKO NANTE, HYXHO BCeraa NPUNOAHNMATL KyXOHHYIO
nocyay ans ee nepemetieHns. Puccnep He HeCeT OTBETCTBEHHOCTMU 3a BO3HMKLLME W3-3a 3TOMO NOBPEKAEHNS.

6. Yxon/ounctka

* [119 0NTOBEYHOCTH KYXOHHOM NOCY/AbI C NOKPLITUEM Mbl PEKOMEHYEM Nepes NepBbiM UCMONb30BaHUEM
Y NOC/E KaX/0ro NpoLiecca NpUroToBAEHNs PyYHYI0 O4MCTKY C MOMOLLbIO FopsYei Boabl, CPpeAcTsa Ans
PYYHOTO MbITbA MOCY/bI 1 MATKOW ryOKW. He npumeHsiiTe Lapanaiowmx i abpasusHbix cpeacts. Mepes
Ka[blM 1MCNOMb30BAHMEM Bbl JO/MKHbLI CMa3aTb Nocyay HebOAbLWIUM KONMYECTBOM PACTUTENbHOTO Macna.

e [1n51 ONTUMANbHOM MOLLIHOCTU NPY KaPEHWI KYXOHHYIO NOCYAY C NOKPLITUEM NEPe/ Karibim
MCNONb30BAHMEM MOKHO CMa3aTh HeGOMbLUMM KONMYECTBOM PacTUTENbHOMO Macha.

« Mokptbivie Ceratal® He NpUroAHO ANS MOMKI B NOCYA0MOEYHON MaLLMHe. ECKM KyxoHHas nocyaa ¢
NOKPBITUEM WM KYXOHHAA NOCY/A C NACTMACCOBLIMI PyYKaMMU MOETCA B MOCYA0MOEYHOM MallnHe,
3TO MOMET CYLLECTBEHHO YMEHbLLINTb CPOK CYObl BaLLE KyXOHHOW NOCy/bl. MoiKa B NOCYA0MOEYHOM
MallMHe cyliecTBeHHo arpeccusHee. Co BpeMeHeM MOMET U3MEHUTbCA LIBET PydeK, HO 3TO He BAUSET Ha UX
MCNPABHOCTb. He3aLLMLIeHHbIA aNOMUHUIA MOKET U3HALLMBATLCSA, YTO MOMET NOBAUATL Ha (DYHKUMOHANbHbIE
XapaKTepUCTUKY BalLel KyXOHHOM NoCyabl.

7. TapaHTuA 1 rapaHTUitHble 06a3aTenbCcTBa

lapaHTHiiHble 06sA3aTenbCcTBa

* B cyyae 3anBneHNs NpeTeH3uit B TeYeH e AeiCTBYIOLEr0 YCTaHOBAEHHOTO 3aKOHOM rapaHTUHOTO CPOKa
(ecnu He yKa3aHo MHOE) BEPHIUTE KYXOHHYIO MOCYAY BMECTE C KaCCOBbIM YEKOM BalLieMy NpoAaBLy 1w,

XOPOLLIO YNaKoBaB, OTNpaBbTe ee HEMOCPEACTBEHHO B KNMEHTCKYIO ClIyby Pucciep, cm. aapec B nyHKTe 8
KnueHTckas cnyw6a.
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He noanapaiot noa aencramne rapaHTnm HopmalsibHble ABIEHUA N3HOCA Ha aHTUNPUTapHOM NOKPbLITUK, a TaKKe
noBpexaeHna, BO3HMKLKE B pe3y/ibrate HenpaBnibHOro NCNoab3oBaHNA (Hanp. neperpes, U3meHeHne LBeETa,
LapanuHbl, nageHne nnn HenpasuibHas OLWICTKa)A Take nop aencreme rapaHTnmn He nognaaatoT cnejbl
IKCnayatauln n BHeWHNe U3MeHeHNA, BOSHUKLLME B pe3y/ibrate NCNnoib30BaHUA I'IOC\/,ClOMOGL{HOVI MallUWHbI.

 Mbl fiCHO 3asiB/IsleM O TOM, YTO OTKa3blBaeMCS OT BCAKOWM OTBETCTBEHHOCTY 3@ yLIepH, NPUYNHEHHbI
* ICMOMb30BAHMEM HE MO Ha3HAYEeHMIO
* HenpaBuUNbHbIM 06paLleHnem
* HEBBINOMHEHWEM AAHHbIX YKa3aHWT N0 3KCTAYaTalnu 1 yxody uiu
* IPOU3BEAEHHbIM HECOOTBETCTBYIOLLMM 06Pa30M PEMOHTOM M 1CMOAb30BAHMEM 3anacHbIX YacTei oT
NOCTOPOHHUX hUPM
To e camoe OTHOCMTCA K 3anacHbIM YacTam W NPUHAANEKHOCTAM.

lapaHTuAa

* [InA MHOXeCTBa 13zenunit Fissler cornacHo cnepyiolwm ycnoBrUAM rapaHTn Mbl 06ecnedriBaem rapaHTyio,
HaYMHas C AaThl NOKYMKKM, HE3aBUCKMO OT TOTO, B KAKOW CTPaHe Bbl VX Npuobpeni. HacTosLmm Mbl
rapaHTpyem, 4To OHM He UMeloT AeeKTOB HU B MaTepuanax, Hi B 06paboTKe.

Mpw rapaHTUitHoM ciydae Guccnep no CBOEMy YCMOTPEHWMIO U 3a CBOW CYET OTPEMOHTUPYET M3aenne 6o
NOCTABUT COOTBETCTBYIOLLYIO 3aMEHY.

HpeTeH3l/Il/I N0 aHHOM rapaHTnm NpUHMMaloTCA TONbKO TOr4a 1 B Ton mepe, Korga
* u3genme He nmeet I'IOBpE}K,ELEHI/IIZ 1 cneaoB N3HOCA, BbI3BAHHbBIX MCMOIb30BaHWEM, He COOTBETCTBYIOLLMM
HOpManbHOMY NnpeaHasHa4eHuio I/I/I/I}'II/I YKa3aHMAM PyKOBO/ACTBa No 3Kcnayartaunu,
®y usgenma OTCyTCTBYIOT NpU3HaKKn, CBUAETENbCTBYIOLLNE O HeKBaJ’Il/ICbI/ILLVIpOBaHHOM pemMmoHTe nnun
HenpaBuIbHbIX XUMNYECKNX U (bl/Bl/IL{ECKVIX BO3/EMNCTBMAX HA MOBEPXHOCTU U3[eNnd,
* B u3sgenne He BCTpamBanncCb NpUHaAANEXHOCTH, 6o BCTpanBaanchb TONbKO A0NyLIEeHHble
n3rotoBuTenem npuHaanexHocTu.

MomuMmo rapaHTWK y Bac eCTb yCTaHOB/IEHHble 3aKOHOM Npasa rapaHTuK, KOTOpble He OrpaHNyMBaloTCA
[aHHOWM rapaHTuen.

8. Knuentckas cnyx6a

®uccnep MmbX

KnueHTckas cnyx6a

lapanba-®uccnep Wrpacce 10

D-55768 XonnwreateH-Barepcbax
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TenedoH: +49-6781-403-100
9. Yrunusauyumsa
* YTUAV3NPYIATe U3enne, a Takme yNakoBOYHbIA MaTepuan Bceraa B COOTBETCTBMM C NPeANMCaHUAMU Ballei

MECTHOW CUCTEMbI MO YTUAN3aLNN. |_|pl/l BO3HWKHOBEHWNN BOMNPOCOB I'IpOCb6a CBA3aTbCA C yNOMTHOMOYEHHbBIM
npeanpuAaTnem no ytmnnsaumnn.
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1. levikd

* Ot odnyieg xpnong kat epovtidag .oxuouv yia payelpika okeun tng Fissler pe kepapikn emiotpwon.

¢ AlaBaote OAEG TIG 06NYyieg xpriong kat epovtidag. Tuxov akatdAAnAn xpnon evoéxetal va mpofevnael (NIEG.

 Ta payelplka okeun g Fissler eival kat@AAnAa yla Thv Tapaokeun GAyNTWY G€ OIKIAKN XPRON KAl EMTEETETAL
Va XPNOLPOTTOloUVTAl HOVO Yid AUTOV TOV OKOTIO. TUXOV akaTtaAANAN Xpnaon evoExeTal va emoUpEl KIVEUVOUG.

* DUAGETE OAEG TIG 06NYIEG XPONG Kal PpovTidag. Y& TepIMTWon amwAElAg, ol 0dnyieg xpnaong eival emiong
Slabeaipeg yla Anyn amo v 1otooeAida pag: https://www.fissler.com/

2. Mptv ano tnv mpwTn Xpron
* ZeMADVTE OXOAAOTIKA TO ETTIOTPWHEVO HAYEIPIKO OKEVOG KAl APNOTE va BPAcel yia U0 AETTA vePO €A O
autd. BAATe 3 - 4 atayoveg AiTog o€ pla TETOETA Koudivag Kat TPIYTE HE AUTAV TO HAaYELPIKO OKEVOG.

3. Ynodei&elg aopaleiag

¢ Mayeipikd okeun pe MAAOTIKEG N §UAIVEG AaBEG Sev elval KaTAANAA yia xpnon ae poupvo. MpoTaviwy kata
TO TNyAVIGHA, TN XPRON 0TOV GpoUpvo, AAAA Kal Tavw oTnv oTia, ot AaBég pmopei va (eotaBouv ToAU. Ma va
SlacpalloTel n acpalng xpnon, TRETTEL va xpnotpomolnBel kKatdAAnANn Trpootacia xeplwv. TomoBeTeite Ta
HAyELPIKA OKEUN KEVTPIKA TTAVW OTNV 0TIA KAl 0TI KOUIVES YKalol TIPOOEXETE va LNy e§EpXOVTAl Ol PAOYEG
£EW aTmo ToV TTATO TOU GKEVOUG.

¢ [la va amo@Uyete Tnv uTePBEPUAvon Kal Tn npld Adyw TG VPnAng amddoong tng koudivag oag (kat 1diwg
TWV EMAYWYIKWY EGTIWY), HNV BEPPAVETE TIOTE TO OKEUOG XwPIg eMIBAeyn oUte otn péyiotn Babpida
Beppokpaciag. AGBete emmAéoy U OYLV GAG TIG 0dNYIES XPNGNG TOU KATACKEUAGTH TNG KOUJivag.

* Tuxév unepBEppavon Tou payelptkol oKeUOUG emTNPeAlel SUCHEVWG TNV QVTIKOAANTIKA pdon Kat
evdéxetal va mpokaléoel avdpAeEn Tng EMIOTPWONG KAt mapaywyn kanvou. la va anopuyeTe TNy
umrepBeppavan, Sev TpETel va BeppaiveTe TO HAYEIPIKO GKEVOG yld TIEPIGGOTEPO AT 2 AETITA XWPIG TPOPIHO
P0G YAGIHO 1 Uypo otnv uPnAdTepN Babuida evépyelag. Ie mepimtwon umepBeppavang, n omoia pumopei va
TPOKUYEL £TTIONG €AV Ta LypA €6ATUIOTOUY TANPWG, UN BYAlETE TTOTE AUECWG TO HAYELPIKO OKEVOG ATTO TV
€0Tia. ATIEVEPYOTIOINGTE TIPWTA TNV €0TId, APNOTE TO TIPOIOV VA KPUWGEL EVIEAWG Kal agpioTe Tov xwpo. Eav
poAatavta TpoKUYPEL uTIEPBEPHAVON, TO XPWHA TOU TTATOU eVOEXeTAl va arolwBel e§wTepika, yeyovog mou dev
emnpedlel wotdoo dUoHEVWG T AslToupyia.

* I mepintwon akpaiag unepBEppavang, 1o aloupivio otov ndto evdéxetal va Alwael katva
uypomotnBei. Z& autiv tnv mepimtwon, dev MPEMEL va APAIPEITE MOTE T0 OKEVOG A0 TNV £0TiA, WOTE
va ano@UYETE TNV MPOKANON EYKAUPATWV AT TO UYPOTIOINUEVO AAOUHIVIO. ATIEVEPYOTIOINGTE TNV
Kou(iva Kal apnoTe TO PAyeIpIKd OKEVOG TTAVW OTNV ECTIA VA KPUWGOEL EVTEAWG.

* Na Yraipo o uPnAég BeppHoKPaATIEG XPNOIPOTIOLEITE AMTOKAELGTIKA Kat pOvo Addia/Ainn uPnAou
onpeiou ava@Aegng (m.x., NAEAaLo, paglvaplopévo apaxidéhaio, K.AT.). EGv To AadL/Aimog ekAvet kamvo,
efvat Nén kapévo kat n Beppokpacia Ynoipatog eival umepBoAikd Heyan. MoTé pun OBAVETE MUPKAYIEG
Aadlwv pe vepo — xpnaotpomotiote KouBépta mupooBeong i to katdAAnAo kamdki.

* [POKEIEVOU va aToPUYETE eykavpata amd oG Tou (OUOKWVEL N THTOIAAEL, N XPNGOIUOTIOLIEITE TO HAYEIPIKO
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oKkel0G yia Tnyaviopa.

* Mn pixvete moté kpUo vepd o€ Beppd YUAALVO KATIAKL Y1 VA KPUWOEL, KABWG TO KATIAKL EVEEXETAL AOYW
TG amdTopng alayng Beppokpaciag va omdcel kai va BEgeTe €101 o€ Kivduvo Tov Eautod 0dg.

* Avtikafiotdte apéong ta e§aptnpata mou mapouatagouv gnpid, P yvinotla aviaAAaktika tng Fissler.

¢ MeTa amd Guxvin XpRon TOU HayeLpikol OKeUoUG, n AaPn evdéxetal va xahapwaoel. [a tn Sikn oag acpalela,
oQi&Te apéowg Tuxov xahapwpéveg Bideg pe €va auvnOeg katoaBidt.

4. 0dnyieg xpriong

* H kepapikn emiotpwon Ceratal® kataokeudaletal o€ opuktn Bacn kat dev mepiéxel PFAS/PTFE. Mia dladikaaia
PNoipatog TPETEL va eKTEAEITAL TAVTA PE TN XPAON TOU KATaAANAou Afroug. € kabe xpnon Badete emapkn
m006TNTA AadloV/ATmoUG GTO HayelpIKO OKEVOG.

 Emtnpeite T Sladikacia mpobEppavong kat Ppnoipatog. Eav o Addi/Aimog apxioel va avadidel kamvo, ToTe
eival ndn kapévo kal n Beppokpacia Ynaoipatog eivat ndn umepBoAikd upnAn.

¢ H owotn puBuion Tng eotiag mpootatevel amo umepBEppavan. Xapn otn Sokipacpévn molotnta Fissler «Made
in Germany», n B€ppavon Tou payeipikoy OKEVOUG PE Ta 2/3 TG 10XV0G TNG £0Tiag eival ndn eMApKAG yia éva
TéAel0 anotéAeopa Ynoipatog. ETol TpoaTaTeVETal N UPNAN TTOIOTNTA KAl TTAPATEIVETAL GNUAVTIKA N SLAPKELT
{WNG TOU payelptkoy OKEVOUG.

© YTIG KEPAUIKEG ETIOTPWOELG, N APXIKA AVTIKOAANTIKN dpdcn €§ artiag Tou UAIKOU HElWVETal Pe TNV TAPOSO TOU
xpOVOU Kata TN Slapkela (WNG Tou OKEVOUG Kal G&V AVTIOTOIXEL OTIG HAKPOXPOVIEG AVTIKOAANTIKEG (S1OTNTEG
TWV EMOTPWOEWV PTFE.

 YTa payelplkda okeun pe emiotpwon Ceratal® pmopouv va xpnolgomoinBolv HETAAIKEG OTTATOUAES Kal
Bonbnpata koudivag, EpOCOV AUTEG GEV EXOUV AIXHNPEG AKUEG. Mnv KOBETE KAl N XPNGILOTIOIEITE AVTIKEIIEVA
LE AIXUNPEG AKMEG OTA HAYELPIKA OKEUN HE ETMOTPWON. Ta HayelpIka oKELN TTOU gival UTEPBOAIKA Xapaypeva
Ba mpémel va avtikaBiotavtal. a va amopuyete Ty utepBéppavon, unv BepuaiveTe TOTE Ta payelpika
OKeUN pe emMoTpwon xwpig emiBAedn n otn péytotn Babuida Beppokpaociag. Kata to Yprotpo dev Ba mpemel va
yivetat umépBaon tng Beppokpaciag twv 230 °C. Ma pikpd xpovikd Siactnpa (Ewg kat 15 Aemtd) elval piktn
Beppokpacia £wg kat 250 °C. Emiong, katd tn xpnon og poupvo (EPIKTA HOVO yia oKeun pe atodves AaBeq),
unv Beppaivete TAVW amo toug 230 °C kal Pn XpnoIHOTIOLEITE TN AglToupyid yKPIA.

¢ MeTd Tn xpnon, ToTofeTelTe TAVTA TO PAYELPIKO OKEVOG TTAVW OE TIUPIHAX0 GOUTTAA Kal Ox1 ameuBeiag mavw
0TNV amPOCTATEUTN ETI(GAVELD £pYATIAG.

 TO KATTAKL PE EPUNTIKO KAEIOIO EVOEXETAL OGO KPUWVEL VA KOANGEL GPIXTA 0TO PAYEIPIKO OKEVOG. Ma
va amoUYETE AUTO TO (PAIVOHEVO, GKOUTTIOTE TO XEIAOG TOU HAYEIPIKOU GKEVOUG KAl TOU KATIAKIOU TTpLV
Kpuwaoouv. Mmopeite emiong va e§aleipete tnv umomieon, Beppaivovtag §avd yia Aiyo To okelog.

5. KataAAnAdtnta kougivag
« Ta payelpika okevn Fissler eival katdAAnAa yia koudiveg ykaiol (ekTdg amé payelpikd okeun pe TAAOTIKEG
AaBég xwpig mpootacia amd eAGya i pe EUAIVEG AaBEC) Kal NAEKTPIKEG kouliveg (€0Tia pe cupmayn patia
Kal KEPAUIKEG €0TiEG). EGV TO oKeV0G 0ag StaBetel mato cookstar® kataANAO yla OAEG TIG E0TIEG 1 N AEEN
35
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«Induction» avaypdgetal atn o@payida Tou TATOU, TO TPOIGY PTTOPEl va XpnatoTolnbel oe emaywyikn €0Tia.
Y16 0pIOPEVEG GUVBNKEG, PTTOPEL KATA TN XPNON TNG EMAYWYIKNAG £0Tiag va dnploupynbel €vag nxog, o ommoiog
opeINeTal OTIG NAEKTPOPAYVNTIKES IBIOTNTEG TNG TINYNG BEPUAvVONG Kal TOU HAYEIPIKOU OKEVOUG.

¢ Katd tn xpnon tou payelpikol okevoug, Befaiwbeite 0TI auTo eival TOTOBETNHEVO e AOPANELA OTO KEVTPO
TNG HayEIPIKAG £0TiaG. Ma e§0IKOVOUNON EVEPYELAG OTO HAyEipEa, XPNOIUOTIOLETE TTAVTA £0TIA P KATAAANAO
péyeBog. H SIGUETPOG TOU TTATOU TOU HAYELPIKOU OKEVOUG Ba TIPETTEL va QVTIOTOIXEL OE AUTAV TNG €0TIAG 1 va
eival peyautepn.
Xpnotpomoleite katdAANAo Kamaki (avaAoya pe To paynto kal Tov TpOTo Tapackeuna) Kat aglomoleite tny
UTTOAELPATIKN BEPUOTNTA TWV EGTIWV KAl TOU HAYEIPIKOU OKEVOUG, XAUNAWVOVTAG N ofnvovtag éykalpa
owTId.

e [la va amo@UyeTe T xapa&n Twv KEPAUIKWY EGTIWY, TPETTEL TTAVTA VA GNKWVETE TO OKEVOG 0AG Yid vd TO
petakivnoete. H Fissler Sev avahapfavel kapia eubuvn yia étotou €idoug (npIEg.

6. ®povtida/Kabapiopog

* [POKEILEVOU TO HAYELPIKO 0AG OKEVOG HE ETOTPWON va €XEL peyaAn Sidpkela {WNG, 0ag OUVICTOUHE va TO
KaBapileTe 0TO XEPL TIPWV TNV TIPWTN XPAON Kal HETA amd KABe payeipepa pe Kautd vepd, amopputavtiko
TATWV Kal JaAakd oouyyapt. Mnv xpnolpoToleite amogeoTika Kat amoTpImTIKA kaBaploTika péoa. Mptv ano
KaBe xpnon Ba mpEMeL va TPIBETE TO HayELPIKO OKEVOG pE Alyo payelpikd Aadt.

* [a BEATIoOTN amodoon Pnaoipatog Pmopeite plv amod Kabe xpnaon va TPIBETE To Hayelpikd okeLog HE Alyo
Hayelptko Aadt.

¢ H emiotpwon Ceratal® dev evdeikvutal yia tov kabapiopo oto mAuvTnplo matwv. Eav tomobeteite payelpika
OKeUN Pe EMOTPWON N HAYEIPIKA OKEUN HE TIAAOTIKEG AABEG 0TO TAUVTAPIO TATWY, pmTopel e€aitiag autou va
HelwOel onpavTika n Slapkela (WNng Twv HayelpIkwy okeuwv odg. O kabaplopog 0To TALVTAPIO THATWV Eival
0aQWG 1Mo emMBETIKOG. Me TNV TAP0S0 TOU XPOVOU AAAOLWVETAL TO XPWHA TWV AdBWV, N AEITOUPYIKOTNTA TOUG
WOTOOO TIAPAUEVEL AVETTNPEACTN ATTO AUTO. To eKTEDEINEVO AAOUNIVIO PTTOPEL va aooTIAGTEL, YEyovog TO
omolo PTTopEl va EMNPEACEL Th AEITOUPYIKOTNTA TOU HAYEIPIKOU GKEVOUG OCG.

7. Eyyuntukn euBuivn yia mpaypatikd eAattwpata kat gyyonon

Eyyuntikn eublvn yla mpaypatikd eAattwpata

 EQv éXETE OTIOIOSATIOTE TIAPATIOVO EVTOG TNG LOXUOUGAG VOUILNG TIEPIOSOU £yyUNTIKNG EUBUVNG Yid TTPAYHATIKA
eAaTTWHATa (EKTOG EAV avaPEPETAl KATL SIAPOPETIKO), EMOTPEPTE TO HAYEIPIKO OKEVOG padi He TNV Tapelakn
amodel€n otov avtmpdowd 6aG N CUCKEUAOTE TIPOOEKTIKA TO PaYEIpIKO OKEVOG Kal 0TeiATe To ameubeiag oto
Tnpa eSutnpétnong meAatwy tng Fissler, BA. dievBuvon otnv evotnta 8 «E§umnpétnon meAaTw».

ATO Tnv gyyuntikn euBUVN yia paypatikd ehattwpata e§alpouvtal onpdadla eBopdg otnv avtikoAANTIKA
eMmoTpwon, Kabwg kat {nuEG Tou opeilovtal o€ pn evdedelypévn xpnon (.x., UTepBEPHAvon, amoXpWHATIGHOG,
ypat{ouVIEG, TITWON N N eVEEBEIYEVOG kaBapiopdg). Opoiwg eatpolvtal onpasdia XpRong Kat OTTIKEG
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AaAOIWGOELG TIOU €X0UV TIPOKUPEL amd KaBaplopd Ge TAUVTAPLO TIATWV.

 Emonpaivoupe pntd, 6Tt 6ev avarappavetat kapia eubovn yia (nIEG, ot 0TToleG TTPOKAAOUVTAL ATIO
¢ un mpoPAemodpevn xpnon,
e un evdedelypévn petaxeipion,
* LN TAPNON AUTWV TWV LTTOSEIEEWY XProNG Kal ppovtidag n
N EVOEDEIYHEVEG ETTIOKEUEG KAl XPNON QVTAAAAKTIKWY EEVWY ETAIPELWV.
To {610 1oXVel yid Ta avTaAAaKTIKA Kat Td TapeAKOHEVa.

Eyyunon

* [a moAAd mpoidvta Fissler mpoo@époupe, cupPWYa pe TG akoAouBeg dlatdtelg, eyyvnon amoé Tnv npepopnvia
ayopdg, ave§aptnta amd Tn xwpda 610U ayopdotnkav autd. Me autiv eyyudpacTe 0Tt Gev EXOUV UAIKA Kal
KATAOKEUAOTIKA EAATTWHATA.

Ye mepimtwon aiwong eyyunong, n Fissler, katd T SlakpiTikn UXEPELd TNG Kal pe SIkd TG £§0da, eite Ba
ETTOKEVAGEL TO TIPOTOV, ElTe B TO AVTIKATAOTACEL LE QVTIOTOIXO.

A&IWOELG aTTd TNV TTapovoa yyUnon ueioTavtal JOVov Qv Kal EpOCoV

* 10 TPOl6V dev Tapouaotalel npiEG n onpdadla Bopag Tou va €xouy TTPOKANBEl amd xpron Tou aTokAlvel
amo v poopt{dpEVN Xpon Kal/n amd xpnon mou amokAivel amd TIG 06nyieg Tou eyxelptdiou pe TiG
odnyieg xpnong,

* 10 TPOI6V dev Tapouasialel onpadia mou va Uopoly va amodoBouv oe pn eVOESEIYHEVEG ETIIOKEVEG N N
eVOEDEIYHEVEG XNUIKEG N PUOIKEG ETMIOPATELG OTIG ETTIPAVEIEG TOU TIPOIOVTOG,

* 07O TIPOIOV eV Exouv ToToBETNBEl TapeAkOpeva, e§AIPOUPEVWY OOWV Elval EYKEKPIIEVA ATIO TOV
KATAOKEVAOTN.

EkTOG amd tnv eyyunaon, SlaTnpeite kal Ta vopIa Sikawpata amo Thv yyuntikn euBivn yia mpaypatika
ehattwpata mou Gev meplopifovrat amod Tnv yyunon.

8. EEuninpétnon neAatwv

Fissler GmbH

Kundenservice
Harald-Fissler-Strale 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach
TnAéQwvo: +49-6781-403-100

GR
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9. An6ppupin

¢ ATIOPPITTITETE TTAVTA TO TIPOIOV Kal Td UAIKA GUOKELAOag OUPPWVA HE TOUG KAVOVIGHOUG TOU TOTIKOU 0ag
oUoTARATOG S1ABEONG ATTOPPIUUATWY. EAQV EXETE EPWTNTELG, ETMIKOIVWVNOTE e TNV appddla eTalpeia 6iaBeong
amoppIPPATwy.
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1. Genel

* Kullanim ve bakim notlari, Fissler'in seramik kaplamali pisirme gerecleri icin gecerlidir.

* Kullanim ve bakim notlarini litfen tamamiyla okuyun. Amaci disinda kullanim, hasarlara neden olabilir.

* Fissler pisirme gerecleri, evde yemeklerin hazirlanmasi icin uygundur ve sadece bu amagla kullanilabilir.
Amaci disinda kullanim, tehlikelere neden olabilir.

* Kullanim ve bakim notlarini litfen saklayin. Kayip durumunda bunlari ayrica internet sayfamizdan da
indirebilirsiniz: https://www.fissler.com/

2. ilk kullanim 6ncesi
* Kaplamali pisirme gerecini lutfen iyice durulayin ve iki dakika boyunca suda kaynatin. Bir mutfak bezine 3 - 4
damla yag damlatin ve onunla pisirme gerecini ovalayin.

3. Giivenlik notlar

« Plastik veya ahsap kulplu pisirme gerecleri, firnda kullanim icin uygun degildir. Ozellikle kizartma yaparken,
finnda kullanirken ve ayrica pisirme yiizeyinde kulplar 1sinabilir. Gtivenli bir kullanim saglayabilmek icin uygun
bir el korumasi kullaniimalidir. Pisirme gerecini ortalayarak yerlestirin ve gazli ocaklarda alevlerin yandan
yukari ¢cikmasini dnleyin.

 Ocaginizin (6zellikle de indksiyonun) yiiksek giictinden kaynaklanan asiri isinma ve hasari 6nlemek igin
pisirme gerecini kesinlikle gozetmeden veya en yiiksek kademede isitmayin. Bunun disinda ocak
ureticisinin kullanim talimatini da dikkate alin.

* Pisirme gerecinin asiri 1sinmasi, yapismaz 6zelligini olumsuz etkiler ve kaplamanin yanmasina ve duman
olusumuna neden olabilir. Bir asiri isinmayi 6nlemek igin pisirme gerecini, icinde kizartilacak malzeme veya
sivi olmadan en yiksek enerji kademesinde 2 dakikadan fazla isitmamalisiniz. Sivi tamamen buharlastiginda
da meydana gelebilen asiri isinma durumunda, pisirme gerecini kesinlikle hemen pisirme yerinden almayin.
Once pisirme yerini kapatin, Uriinin tamamiyla sogumasini bekleyin ve odayr havalandirin. Buna ragmen asiri
1sinma meydana gelirse, tabanda renk degisimi olusabilir, ancak bu durum fonksiyonu etkilemez.

* Asiri iIsinmada tabandaki aliiminyum eriyebilir ve sivi haline gelebilir. Bdyle bir durumda, sivi
aliiminyumdan kaynaklanabilecek yaniklari 6nlemek igin pisirme gerecini kesinlikle ocaktan almayin.
Ocagl kapatin ve pisirme gerecinin pisirme yerinin (izerinde tamamen sogumasini bekleyin.

« Yiiksek sicakliklarda kizartma icin liitfen sadece yiiksek derece ile 1sitilabilen sivi ve kati yaglar (6.
aycicegi yagl, rafine yer fistigi yagi vs.) kullanin. Sivi veya kati yag duman olusturursa halihazirda yanmistir ve
kizartma sicakligi cok yiiksektir. Yag atesini kesinlikle su ile sondiirmeyin, onun yerine bir séndiirme
ortiisii veya uygun kapagi kullanin.

* Yagda kizartma sirasinda kdpiren yag veya yag sicramalari kaynakli yaniklari onlemek igin, pisirme gerecini
yagda kizartma icin kullanmayin.

* Sicak bir cam kapagi kesinlikle soguk su ile sogutmayin. Aksi takdirde kapak sicaklik sokundan dolayi
patlayabilir ve boylece kendinizi tehlikeye sokabilirsiniz.

« Hasarli pargalari derhal orijinal Fissler yedek parcalari ile degistirin.

39
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* Pisirme gereci sik kullanildiginda kulpu gevseyebilir. Kendi giivenliginiz icin gevseyen vidalari litfen
standart bir tornavida ile derhal sikin.

4. Kullanim notlari

« Ceratal® seramik kaplama; mineral bazli olarak tretilmektedir ve PFAS/PTFE icermez. Bir kizartma islemi
daima uygun yag kullanilarak yapilmalidir. Her kullanimda pisirme gerecine yeterince sivi yag/kati yag ekleyin.

* Isinma ve kizartma islemini gézetleyin. Dikkat, sivi/kati yagin duman olusturmaya baslamasi durumunda yag
halihazirda yanmistir ve kizartma sicakligi cok yiksektir.

* Dogru ocak ayari asiri isinmayi 6nler. Kendini kanitlamis Fissler kalitesi “Made in Germany” sayesinde pisirme
gerecinin sadece 2/3 ocak giict ile 1sitilmasi, mikemmel bir kizartma sonucu icin yeterlidir. Boylece kaliteli
kaplama korunur ve pisirme gerecinin kullanim ¢mr( fazlasiyla artar.

» Seramik kaplamalarda, ilk bastaki yapismama etkisi, malzemeye dayali olarak kullanim émr{ boyunca azalir
ve PTFE kaplamalarinin uzun 6marli yapismaz ¢zellikleri ile ayni degildir.

« Ceratal® kaplamali pisirme gerecinde, keskin kenarli olmadiklari siire metal masalar ve mutfak yardimcilar
kullanilabilir. Kaplamali pisirme gerecinde liitfen bir seyler kesmeyin veya diger keskin kenarli nesneler
kullanmayin. Asirt derecede cizilmis pisirme gereclerinin degistirilmeleri gerekir. Asiri isinmayi dnlemek icin
kaplamali pisirme gereglerini kesinlikle gozetmeden veya en yiiksek kademede i1sitmayin. Kizartma sirasinda
230 °Clik sicaklik asilmamalidir. Kisa bir stre i¢in (15 dakikaya kadar) en fazla 250 °C mumkindur. Firinda
kullanimda da (sadece paslanmaz celikten kulplu pisirme gereglerinde miimkundir) 230 °C tizerine isitmayin
ve izgara fonksiyonunu kullanmayin.

* Pisirme gerecini kullanim sonrasinda isiya dayanikli bir altliga yerlestirin. Korumasiz ¢alisma yiizeyine
dogrudan koymayin.

* Sizdirmaz kapak, soguma esnasinda pisirme gerecine emis yoluyla yapisabilir. Bu etkiyi énlemek icin pisirme
gerecini ve kapak kenarini sogutma 6ncesi lutfen silerek kurutun. Ayrica pisirme gerecini tekrar kisa bir stire
isitarak disiik basincr giderebilirsiniz.

5. Ocak uygunlugu

« Fissler pisirme gerecleri (alevlenme korumasi olmayan plastik kulplu ve veya ahsap kulplu pisirme geregleri
haric) gaz ve elektrikli ocaklar (standart pisirme gozii veya cam seramik pisirme gozi) icin uygundur. Pisirme
gerecinizin, tim ocak tiplerine uygun bir cookstar® tabanina sahip olmasi veya tencere tabaninin mihrinde
“Induction” yazmasi durumunda driin, indtksiyonlu ocakta kullanilabilir. Belli durumlarda indiksiyonlu
ocakta, 1sitma kaynaginin ve pisirme gerecinin elektromanyetik 6zelliklerinden kaynaklanan bir ses olusabilir.

* Pisirme gerecini kullanirken ocagin tizerinde daima sabit ve merkezi bir konumda olmasina lutfen dikkat edin.
Enerji tasarruflu pisirme icin daima uygun ocak gozu boyutunu kullanin; bu sirada pisirme gereci tabaninin
capl, ocak gozununki ile ayni ya da daha biyk olmalidir.
(Pisirilecek yemege veya hazirlama sekline gore) uygun bir kapak kullanin ve ocagi erkenden kisarak veya
kapatarak ocak gozlerinin ve pisirme gerecinin artan sicakliklarindan faydalanin.

» Cam seramik ocak goziinde cizikleri nlemek icin pisirme gerecinizin yerini degistirirken gereci daima yukari
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kaldirin. Fissler, bundan kaynaklanan hasarlar icin sorumluluk tistlenmez.

6. Bakim/Temizlik

 Kaplamali pisirme gerecinin uzun émdrli olmasi igin ilk kullanim 6ncesi ve her bir pisirme islemi sonrasi
onu sicak su, bulasik deterjani ve yumusak bir siinger ile elde temizlemenizi tavsiye ederiz. Litfen ¢izici ve
asindirict temizlik malzemeleri kullanmayin. Pisirme gerecinizi her bir kullanim 6ncesi biraz yemeklik yag ile
ovalamaniz énerilir.

e Optimum kizartma performansi icin kaplamali pisirme gerecini her kullanim &ncesi biraz yemeklik yag ile
ovabilirsiniz.

« Ceratal® kaplama, bulasik makinesinde yikama icin uygun degildir. Kaplamali veya plastik kulplu pisirme
gerecleri bulasik makinesinde yikaniyorsa, pisirme gerecinizin 6mril belirgin bir sekilde azalabilir. Bulasik
makinesinde yikamak ¢ok daha agresiftir. Kulplarin rengi zamanla degisir, ancak bu durum, onlarin
islevselligini etkilemez. Aciktaki aliminyum asinabilir ve bu da pisirme gerecinizin islevselligini etkileyebilir.

7. Yasal garanti ve garanti

Yasal garanti

« Glincel yasal garanti stiresinde (aksi belirtilmedigi stirece) sikdyet durumunda liitfen pisirme gerecini kasa fisi
ile birlikte bayinize iade edin veya onu iyi bir sekilde ambalajlayarak dogrudan Fissler msteri hizmetlerine
gonderin, adres i¢in bkz. 8 Servis.

Yapismaz kaplamada normal asinmalar ve uygunsuz kullanimdan kaynaklanan hasarlar (6r. asir isitma, renk
degisimi, cizikler, yere diisme veya uygunsuz temizlik) garanti kapsamina dahil degildir. Kullanim izleri ve
bulasik makinesinde yapilan temizlikten kaynaklanan gorsel degisiklikler de kapsam disidir.

» Asagidaki durumlardan kaynaklanan hasarlar icin sorumluluk tstlenmedigimizi acik¢a belirtmek isteriz
* amaci disinda kullanim,
* uygun olmayan isleme,
* bu kullanim ve bakim notlarina uymama veya
 uygunsuz sekilde yapilan onarimlar ve yabanci firmalara ait yedek parcalarin kullanimi.
Aynisi yedek parcalar ve aksesuarlar icin de gegerlidir.

Garanti

 Cok sayida Fissler trtin icin, satin alinan tlkeden bagimsiz olarak asagidaki hiikimler uyarinca satin alma
tarihi itibariyle bir garanti Ustleniyoruz. Béylece bunlarda malzeme ve isleme hatalarinin bulunmadigini
garanti ediyoruz.

Fissler; garanti durumunda kendi takdirine gore ve masraflar kendisi karsilamak izere Grtint ya tamir eder
41
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veya onu degistirip teslim eder.

Bu garantiye iliskin haklar asagidaki durumlarda s6z konusudur:
« Uriinde normal amaci disinda ve/veya kullanim kilavuzunda belirtilen sartlarin disinda kullanimdan
kaynaklanan hasarlarin veya asinma belirtilerin bulunmamasi durumunda,
e Urtinde uygunsuz onarnimlardan veya iiriin yiizeyine uygunsuz kimyasal veya fiziksel etkilerden
kaynaklanan izlerin bulunmamasi durumunda,
e Urline aksesuar monte edilmemis veya sadece Uretici tarafindan miisaade edilen aksesuarin monte
edilmis olmasi durumunda.

Bu Uretici garantisinin yani sira onunla sinirli kalmayan yasal garanti haklarina da sahipsiniz.
8. Servis

Fissler GmbH

Kundenservice

Harald-Fissler-StraBe 10

D-55768 Hoppstadten-Weiersbach

Telefon: +49-6781-403-100
9. Bertaraf

e Litfen Urlini ve ambalaj malzemesini daima yerel bertaraf sisteminizin sartlari uyarinca bertaraf edin.
Sorulariniz oldugunda lutfen yetkili bertaraf sirketi ile iletisime gegin.

42
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